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SMALTIMENTO DELL'IMBALLO
PAP 20 PS6 |HDPE2| PET1 FE 40 | FOR 50

Palietilene -
Cartone . Polietilene -
Polistirolo ad alta Acciaio Legno
ondulato s tereftalato
densita

VERIFICA LE DISPOSIZIONI DEL TUO COMUNE

~

IL PRODOTTO NON PUO’ ESSERE AVVIATO ALLO SMALTI-
MENTO NEL NORMALE CICLO DI RACCOLTA RIFIUTI, MA
SMALTITO NEI CENTRI AUTORIZZATI.

THE PRODUCT CANNOT BE DISPOSED OF AS NORMAL WASTE,
BUT MUST BE TAKEN TO AN AUTHORIZED DISPOSAL CENTRE.

DAS PRODUKT DARF NICHT DEM NORMALEN ABFALLKREIS-
LAUF ZUGEFUHRT WERDEN, SONDERN IST IN AUTORISIER-
TEN ZENTREN ZU ENTSORGEN.

LE PRODUIT NE PEUT PAS ETRE ELIMINE COMME UN DECHET
NORMAL, MAIS IL DOIT ETRE CONFIE A UN CENTRE DE TRAI-
TEMENT DES DECHETS AUTORISE.

EL PRODUCTO NO PUEDE ENVIARSE AL VERTEDERO PARA EL
CICLO DE RECOGIDA DE DESECHOS CORRIENTE, SINO QUE
DEBE ELIMINARSE A TRAVES DE LOS CENTROS AUTORIZA-
DOS.

SAITPEHIEHO OTIIPABJIATD M3OEJIME HA OBBIYHYIO YTWIIN-
SAIIMIO OTXOHOB, OTITPABJIATDH TOJIBKO HA ITEPEPABOTKY B
CIIEUVIATIM3NPOBAHHBIE MECTA I1O ITEPETABOTKE OTXOJJOB.
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SCHEMI ALIMENTAZIONE / WIRING DIAGRAMS / B{MT
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ACCESSORI in DOTAZIONE / ACCESORIES SUPPLIED / M|2E|= &8
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Filtro una tazza
One - cup filter

Sieb fiir eine Tasse
Filtre pour 1 tasse
Filtro para una taza

(DI/III]:TP Ha 1 yameyky
134 o

Filtro cieco
Blind filter
Blindsieb
Filtre borgne
Filtro ciego
Dryxoit dunprp
==l L] =g E-I

Filtro due tazze
Two - cups filter
Sieb fiir zwei Tassen
Filtre pour 2 tasses
Filtro para dos tazas

(DI/III]:TP Ha 2 YalleyKku
29-! o

Molle fermafiltro

Filter - retaining springs
Klemmfeder

Ressorts calefiltre
Muelles fijacion filtro

11 VIHBI KpeIJIeHM A (PU/IbTpa
Pé Inks| f o2 umsp

Baccuccio una tazza

One - cup spout

Auslauf fiir ein tasse

Becs de débit pour 1 tasse
Pitorro para 1 taza

Hocnkn Bbixopa kode Ha 1 yamews
127 ADIRE be o

Beccuccio due tazze

Two - cups spout

Auslauf fiir zwei tassen
Becs de débit pour 2 tasses
Pitorro para 2 tazas

Hocuxn BbIXOJ:[a KO(be Ha 2 JalIeyKn
27 AR

Portafiltri
Filter holders
Siebtriger
Portefiltres
Portafiltros

I/I}II)'EP -XO/IEPBI
EEE

Spazzolino di Eulizia
Cleaning brus
Reinigungsbiirste

Petite rosse de nettoyage
Cepillo de limpieza

LI.‘eTo‘{Ka IUIST YUCTKI

Tubo di scarico e tubo di carico

Draining pipe and delivery pipe

Ablaufschlauch und Zulaufschlauch

Tuyay de vidange et tuyau de chargement
Eo de desagiie y tubo de carga

Tpybka c/vBa 1 Ip 6Ka 3anuBa
i oto|= 9 ¢! mo|xT




ADDOLCITORE: ISTRUZIONI PER LUSO

WATER SOFTENER: INSTRUCTIONS FOR USE

ENTLUFTUNG DESBEHALTERS EINFULLEN VON SALZ
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REGENERATION

REGENERIERUNG

REGENERATION

REGENERACION
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E: Tubo di depressione D
Depression tube \
Depressionsrohr
Tuyau de depression B
Tubo depression
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G: Pomolo aperture coperchio
Cover opening knobe
Griff Offenen deckel
Poignée d’ouverture couvercle
Pomo apertura tapa
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B: Uscita acqua
Water outlet
Austritt wasser
Sortie d’eau
Salida agua
Brixopn Bozibl
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D: Rubinetto uscita acqua

Water outlet tap
Hahn austritt wasser
Robinet de sortie d’eau
Grifo salida agua
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F: Tubo rigenerazione
Regeneration tube
Regenerierungsrohr
Tuyau de regeneration
Tubo regeneracion
Tpy6xa pereneparuu
M £ e



ATTENZIONE: Si raccomanda una durezza dell’acqua compresa tra 15 e 30 gra-
di francesi (verificare con il proprio centro assistenza). In presenza di un valore
inferiore o superiore ai parametri consigliati, sono necessari dei controlli periodici
e una apposita pulizia dei circuiti idraulici da parte di tecnici specializzati. In fun-
zione del luogo geografico e di un eventuale periodo di inattivita, si raccomanda-
no delle pulizie specifiche del circuito idraulico da parte di personale qualificato.

ATTENTION: We recommend water hardness between 15 and 30 French de-
grees (check with your help centre). If the value is greater than or less than the
recommended parameters, periodic checks and a special cleaning of the hydraulic
circuits by specialized technicians are required. Depending on the geographical
location and a possible period of inactivity, it’s recommended a specific cleaning of
the hydraulic circuit by qualified personnel.

ACHTUNG: Es wird eine Hirte des Wassers zwischen 15 und 30 franzosische
Grad empfohlen (mit der zustindigen Assistenzstelle priifen). Wenn ein Wert vor-
liegt, welcher iiber oder unter dem empfohlenen liegt, sind periodische Kontrol-
len und eine entsprechende Reinigung der Hydraulikleitungen durch technisches
Personal angebracht. In Abhingigkeit von der geographischen Lage und einer
moglichen Zeitraum der Inaktivitit, es ist empfohlen, eine spezifische Reinigungs
der Hydraulikkreislauf von qualifiziertem Personal auszufiihren.

ATTENTION: La dureté de ’eau recommandée doit étre comprise entre 15 et 30
degrés francais (vérifier avec votre centre d’assistance). En présence d’une valeur
inférieure ou supérieure aux parametres conseillés, sont nécessaires des controles
périodiques et un nettoyage approprié des circuits hydrauliques de la part de tech-
niciens spécialisés. Selon I’emplacement géographique et la possibilité d’une pé-
riode d’inactivité, il est recommandé de faire un nettoyage spécifique du circuit
hydraulique par personnel qualifié.

ATENCION: Se recomienda una dureza del agua comprendida entre 15y 30 gra-
dos franceses (controlar con su centro de asistencia). En presencia de un valor
inferior o superior de los parametros recomendados, se recomiendan controles
periodicos y una apropiada limpieza de los circuitos hidraulicos por parte de los
circuitos especializados. Dependiendo de la ubicacion geografica y un possible
periodo de inactividad, se recomienda una limpieza especifica del circuito hidrau-
lico por personal cualificado.
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-ATTENZIONE: Per addolcitore nuovo o inutilizzato da

molto tempo € consigliato effettuare la rigenerazione.

ATTENTION: Regenerate the water softener if it is new or
has not been used for some time.

ACHTUNG: Fiir neue oder langunbenutzte Wasserenthér-
ter empfehlen wir eine Reinigung.

ATTENTION: pour adoucisseur neuf ou non utilisé depuis
longtemps il est conseillé d’effectuer une régénération.

ATENCION: Para el ablandador nuevo o inutilizado du-
rante mucho tiempo se aconseja efectuar la regeneracion.

BHVMAHWE: npu 1cnonb30BaHNY HOBOTO MK JONITO HEVCIIONb-

30BaBLIETOCA YMATYNUTENA BOADI BbINIOTHUTD LIUKII pET€HEPpalliN.

FO|: M HATK| L FI|ZH ALBOIR| RS ALEKIO FL A
M ZHS MABRIAR.
TABELLA DUREZZA ACQUA

RIGENERAZIONE IN GRADI FRANCESI

SHEER DUAN S A
- QUANTITA DI ACQUA ADDOLCITA IN BASE
ALLA SUA DUREZZA (espresso in gradi francesi)
MODELLO|" QUANTITY OF SOFTENED WATER ACCOR ALTEZZA | SALE
DING TO ITS HARDNESS (in french degrees) HEIGHT | SALT
MODEL (. WASSERMENGE SEINER HAERTE GEMAESS
MODELL ENTHAERT (in franzoesischen Graden) HOEHE | SALZ
MODELE | QUANTITE ’D’EAU ADOUCIE SUR LA BASE DE|(HAUTEUR| SEL
SA DURETE (expres en deés frangaises) ALTURA SAL
MODELO |. CANTIDAD DE AGUA ABLANDADA SEGUN
MOJE/b (expressada en grados franceses) BBICOTA | COJ/Ib
ooy - KOIMYECTBO YMATYEHHOY BOJIEI HA OCHOBA- =0 A
= HVIN EE JKECTKOCTMU (sh1paeno o ppaniysckux rpagycax) = =
-AE0f IHE AP (muan 530z 1))
20 °f 30° f 40 °f 60 °f 80 °f h Kg
L8 1t. 1200 | It. 1000 | 1t. 1900 | 1t. 700 1t. 600 | mm 400 1
L12 1t. 1900 | 1t. 1500 | 1t. 1350 | 1t. 1050 | 1t. 750 | mm 500 L5
L 16 It. 2500 | 1t. 2100 | 1t. 1800 | It. 1400 | 1t. 1000 | mm 600 2
L 20 It. 3500 | It. 3000 | 1t. 2600 | 1t. 2100 | 1t. 1500 | mm 900 2,5




MACCHINE PER CAFFE ESPRESSO

1. AVVERTENZE DI SICUREZZA

Prima di collegare la macchina accertarsi che i dati di targa siano rispondenti a quelli della rete
di distribuzione elettrica.

E vietato 'uso di adattatori, prese multiple /o prolunghe.

In caso di dubbio o di incertezza far controllare da personale qualificato 'impianto di alimentazio-
ne elettrica, che deve rispondere ai requisiti disposti dalle normative di sicurezza vigenti, fra i quali:
- efficace messa a terra;

- sezione dei conduttori sufficiente alla potenza di assorbimento;

- dispositivo salvavita efficiente.

L'apparecchio deve essere installato solo in luoghi ove il suo impiego e il suo mantenimento
sono riservati a personale qualificato.

L’ apparecchio puo essere utilizzato da bambini di eta pari o superiore a 8 anni e da persone con
ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali, o prive di esperienza o della necessaria conoscenza,
se sono stati supervisionati o istruiti sull'uso dell'apparecchio in modo sicuro e comprendono i
pericoli ad esso inerenti.

I bambini non devono giocare con l'apparecchio.

Lapulizia e lamanutenzione dell'utente non devono essere eseguite da bambini senza supervisione.
Non esporre la macchina a intemperie o installarla in ambienti a elevata umidita come locali da
bagno ecc... Non lasciare 'apparecchio contenente acqua in ambienti a temperatura inferiore o
uguale a 0°C. La macchina non puo essere installata in un ambiente all’aperto, non protetto da
eventi atmosferici o comunque con temperatura inferiore a 5 °C.

Prima di qualsiasi operazione di manutenzione interna, mettere I'interruttore generale nella po-
sizione 0 o staccare la spina dalla presa di alimentazione. A macchina elettricamente collegata,
non introdurre mai le mani o altri oggetti all’interno della stessa.

Non ostruire le griglie di aspirazione o di dissipazione, in particolare non coprire con panni o
altro il piano scaldatazze.

Utilizzare solo accessori e ricambi autorizzati dal produttore. Questo significa garanzia di sicuro
funzionamento privo di inconvenienti.

In caso di emergenza, come principio d’incendio, rumorosita anomala, surriscaldamento, ecc...
intervenire immediatamente a staccare I’alimentazione elettrica di rete, chiudere i rubinetti del
gas e dell’acqua.

In caso di guasto e/o cattivo funzionamento dell’apparecchio, spegnerlo e non manometterlo. Per even-
tuali riparazioni rivolgersi solamente ad un centro assistenza autorizzato dal costruttore e richiedere
I'utilizzo di ricambi originali. Il cavo di alimentazione di questo apparecchio non deve essere sostituito
dall’utente. Se il cavo & danneggiato o deve essere sostituito, rivolgersi ad un centro autorizzato.
Conservare con cura questo libretto per ogni ulteriore consultazione. Per operazioni diverse da
quelle descritte in questo manuale, consultare il nostro centro assistenza.

Per gli apparecchi alimentati a 220-230V, la massima impedenza fornita dalla rete di alimenta-
zione non deve superare gli 0,37ohm

Il mancato rispetto di queste avvertenze pud compromettere la sicurezza
dell’apparecchio. Un’errata installazione pué causare danni a persone e
cose per i quali il costruttore non puo considerarsi responsabile.
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2. CONTROINDICAZIONE D’USO

Le macchine sono destinate ad uso esclusivamente alimentare per cui é vietato I'impiego di liquidi o
materiali di altro genere che possano generare pericoli e inquinare gli erogatori.

Questo apparecchio non é destinato all’uso domestico e applicazioni simili, ad esempio: aree di ristoro
per il personale di uffici, negozi e/o altri ambienti di lavoro; aziende agricole; utilizzo da parte di clien-
ti di alberghi, motel o altri ambienti a carattere residenziali; negli ambienti tipo bed and breakfast.

11 costruttore declina ogni responsabilita per danni a persone o cose dovuti ad uso improprio, errato
o irragionevole e all’'uso delle macchine da parte di operatori non professionali.

3. PRESENTAZIONE

Questo libretto costituisce una guida rapida e semplice alla manutenzione ed uso delle macchine per
caffe. Leggere attentamente quanto riportato nelle sezioni che compongono questo manuale.

La ditta assicura, nel caso vi fossero problemi e mal funzionamenti, la sua pitt ampia collaborazione
tramite i suoi centri assistenza. Fate controllare almeno una volta all’anno la Vostra mac-

china per caffé da personale qualificato. Questa costante attenzione, rendera la macchina piu
efficiente e sicura. Le macchine sono state progettate e costruite nel rispetto di tutte le caratteristiche
che contraddistinguono le tradizionali macchine per caffé espresso da bar: materiali nobili quali
rame e acciaio e componenti affidabili, rendono le macchine costruite dalla ditta, sicure, affidabili e
funzionali. L’eventuale diverso utilizzo non contemplato nelle riportate istruzioni, solleva la ditta da
qualsiasi responsabilita per eventuali danni a persone o cose.

4. INSTALLAZIONE

1) Togliere I'imballo, verificando all'istante I'integrita della macchina e che non abbia subito danni.
2) Posizionare 'apparecchio sopra un tavolo o bancone robusto ed in piano, vicino ai punti di colle-
gamento elettrico ed idraulico. E necessario che la superficie pitt alta dell'apparecchio sia ad almeno
1,5 m da terra. Regolare i piedini per mettere “in bolla” 'apparecchio.

La macchina deve essere installata in posizione orizzontale. L’inclinazione del piano di appoggio non
deve essere maggiore di 1°. Per garantire il norma-
le esercizio, I’apparecchio deve essere installato in
luoghi in cui la temperatura ambiente sia compresa
tra una temperatura +5°C + +32°C e 'umidita non
superi il 70%. Non usare getti d’acqua, né installare
in luoghi dove vengano usati getti d’acqua.
Accertarsi che la tensione della rete elettrica corri-
sponda a quella indicata nelle caratteristiche tecniche.
3) Togliere la vaschetta anteriore e collegare, trami-
te tuboflex in dotazione (3/8”), il raccordo di carico
della macchina al sistema di trattamento dell'acqua
destinata al consumo umano (o potabile) (usare solo
tubi idonei al contatto con acqua destinata al con-
sumo umano secondo legislazione del paese di utilizzo del prodotto). Collegare il tubo di scarico
fissandolo alla vaschetta in plastica (di scarico) (Foto 1). Infine mettere I’addolcitore in fase di lavoro
e verificare che non ci siano delle perdite. (Attenersi alle regole emanate dagli enti preposti

A: Carico acqua in caldaia
B: Tubo di scarico

di ogni singolo stato, regione, contea). Per un uso ottimale dell’apparecchio, verificare che la
pressione di alimentazione idrica superi 1 bar (100 kPa) e sia inferiore a 6 bar (600 kPa). Nel caso
la pressione in entrata dell’acqua superi i 6 bar, si consiglia I'utilizzo di un riduttore di pressione.

4) L’installazione elettrica della macchina deve essere eseguita esclusivamente da personale quali-
ficato, secondo le prescrizioni del presente manuale ed in accordo con la normativa di installazione
vigente nel paese di destinazione. La macchina viene fornita di prassi con cavo di alimentazione tipo
HO7RN-F 5x2,5 mm? di lunghezza 2,5 m opportunamente testato al quale I'installatore deve provve-



dere a collegare una spina industriale 3P+N+PE 16A - 400V omologata EN 60309 (non fornita). In
caso di richiesta del cliente o normative differenti da quelle italiane, la macchina potrebbe essere
fornita con cavo di alimentazione differente. In alternativa I'installatore puo collegare il cavo ad
un interruttore di manovra e protezione onnipolare le cui caratteristiche le deve ricercare in funzione
dell’impianto elettrico utilizzatore e della norma impianti vigente nel paese di destinazione e alla IEC
60364-1. Prima della messa in funzione, I'installatore deve verificare che la macchina sia stata collega-
ta correttamente all’impianto elettrico utilizzatore e allimpianto di terra, verificando I'efficienza della
protezione dai contatti indiretti secondo la IEC 60364-1. E VIETATO UTILIZZARE LA MACCHI-
NA IN ASSENZA DI UN EFFICACE E SICURO COLLEGAMENTO DI MESSA A TERRA.

5. ACCENSIONE MACCHINA

1) Ruotare la manopola dell’interruttore nella posizione 1. La spia rossa si accendera.

2) All’accensione della macchina la scheda elettronica controlla lo stato del livello di acqua in calda-
ia e dopo circa 3 secondi avviene il riempimento tramite ’abilita-
zione della pompa e della elettrovalvola di carico.

3) La macchina nella posizione 1 iniziera a riempirsi di acqua
automaticamente sino al raggiungimento del livello impostato
(sonda autolivello in caldaia).

Tutte le macchine sono anche dotate di una leva di carico ma-
nuale (montato nel massello distributore) (Foto 2) da utilizzare
in caso di emergenza, quando si verifica un malfunzionamento
dell’autolivello.

NB: Le macchine elettroniche incorporano un sistema di sicurezza di livello. Se entro 120 la sonda non
rileva I'acqua in caldaia, la macchina si blocca e i led della tastiera lampeggiano. Per resettare I’allarme
spegnere e riaccendere la macchina. In caso il problema persista, verificare arrivi acqua dalla rete idrica.

4) Quando la motopompa interna si ferma, la macchina ha raggiunto il livello di acqua prestabilito.
Successivamente azionare 'interruttore nella posizione 2.

o N -

6) Attendere circa 30 minuti per permettere alla macchina di raggiungere la temperatura di lavoro.
Lo spegnimento della spia verde segnala che la macchina ha raggiunto la pressione prestabilita. La
spia rossa rimarra sempre accesa per segnare la tensione di alimentazione.

5) L’interruttore nella posizione 2 mette in funzione la
resistenza, la spia verde si accende e inizia il riscalda-
mento dell’acqua.

Si consiglia di far uscire acqua dal gruppo di erogazione
per 5 secondi in modo da eliminare eventuali bolle d’a-
ria nel circuito termosifonico e permetterne una miglio-
re termocompensazione.

In caso di primo utilizzo mantenere la macchina in temperatura (senza erogare acqua e caf-
fe) per circa 2 ore. Successivamente ruotare l'interruttore generale della macchina in posi-
A zione 0 ed attendere che temperatura e pressione si abbassino per poter operare in sicurez-
za. Svuotare il circuito idraulico-caldaia. Ripetere nuovamente le operazioni descritte nel
capitolo 5. Questa operazione deve essere eseguita da un tecnico specializzato.

7) Per regolare la pressione interna in caldaia secondo le caratteristiche usuali, agire sulla vite di
regolazione posta sul pressostato.

(Foto 3: —> aumenta la pressione; —* diminuisce la pressione).

Questa operazione deve essere eseguita da un tecnico specializzato.

11



8) Per regolare la pressione di erogazione del caffé secondo le caratteristiche usuali, agire sulla rego-
lazione vite della motopompa

(Foto 4: —> aumenta la pressione; =¥ diminuisce la pressione).

Questa operazione deve essere eseguita da un tecnico specializzato.

Foto 4

6. COMMUTATORE IN POSIZIONE 0,1,2,3

Nel caso la macchina sia dotata di commutatore a risparmio energe-
tico (posizione 0,1,2,3) presenta le caratteristiche elencate di seguito.

1) Nella posizione 0 la macchina & spenta.

2) Nella posizione 1 la macchina iniziera a riempirsi di acqua automaticamen-
te sino all’ raggiungimento del livello impostato (sonda auto livello in caldaia).
3) L’interruttore nella posizione 2 mette in funzione un solo elemento della
resistenza (mezza potenza), questo permette un risparmio energetico nelle ore
dove la macchina & in stand-by.

4) L’interruttore in posizione 3 mette in funzione entrambi gli elementi della
resistenza elettrica (massima potenza) da utilizzare in fase di lavoro.

7. ACCENSIONE MACCHINA ERGONOMICA

Q I modelli ergonomici non prevedono l'utilizzo del commutatore, ma di un interruttore on/
off generale. Per I’accensione della macchina procedere come segue.

1) Effettuare il carico manuale di acqua tramite la leva montata nel massello distributore e control-
lare quindi che il livello di acqua si assesti tra il minimo ed il massimo (vedere nel vetro livello).
NB: Si raccomanda di riempire d’acqua la caldaia, prima di azionare I'interruttore di accensione
generale (la resistenza di caldaia, scoprendosi, si brucerebbe).

2) Azionare I'interruttore di colore rosso posto vicino al vetro livello. Attendere circa 30 minuti per
permettere alla macchine di raggiungere la temperatura di lavoro.

3) Effettuare alcune erogazioni dai gruppi facendo uscire solamente acqua, per permettere il riscal-
damento degli stessi.

4) Lo spegnimento della spia verde segnala che la macchina ha raggiunto la pressione prestabilita.

Questa operazione deve essere eseguita da un tecnico specializzato.
Vapore ed acqua calda sono in pressione. PERICOLO USTIONI.



8. FUNZIONAMENTO MACCHINA A PULSANTE/
A LEVETTA / ELETTRONICA

1) Per erogare vapore, operare sulla manopola laterale con simbolo riportante la nuvola del vapore.
2) Per erogare acqua calda, operare sulla manopola centrale (o laterale SB - ergonomica) con il
simbolo riportante la goccia di acqua. Nel caso della macchina elettronica per erogare acqua calda
premere il pulsante di erogazione del te.

3) Per erogare caffé dai gruppi, dosare la giusta quantita di caffé nel portafiltro e dopo averlo pres-
sato e richiuso sul gruppo, premere il pulsante apposito di erogazione posto sul frontale di acciaio (o
tramite pulsantiera elettronica, vedere cap. 9).

4) Nel modello a levetta, per erogare caffé, azionare la leva manuale laterale al gruppo verso I'alto.
Per fermare I’erogazione azionare la stessa verso il basso.

5) Il manometro a doppia scala posizionato frontalmente, rileva in ogni momento la pressione della
caldaia (0,9 - 1,1 bar) e la pressione di erogazione del caffé (8 - 10 bar).

6) Visionare abbastanza frequentemente l'indicatore livello di acqua in caldaia ed il manometro a
doppia scala.

9. ISTRUZIONI DOSATURA ELETTRONICA

Si rimanda al libretto dell’utilizzatore specifico per ogni modello.

10. MANUTENZIONE

+ L'accesso alla zona di servizio ¢ limitata alle persone che hanno la conoscenza e I'esperienza prati-
ca dell'apparecchio, specialmente quando si tratta di sicurezza e di igiene.

+ Qualsiasi manutenzione dell’apparecchio deve essere effettuata in un ambiente in cui la tempera-
tura sia compresa tra una temperatura +5°C + +32°C.

+ Con un panno pulito o carta pulita ad uso alimentare pulire la lancia del vapore dopo ogni utilizzo
per evitare le incrostazioni e I'otturazione dei fori di uscita vapore.

¢ Vuotare e pulire i filtri del caffé tutte le sere; togliere il filtro e pulire con I'apposito spazzolino
I'interno; immergerli in acqua calda al fine di dissolvere i grassi del caffe.

+ Pulire la vaschetta raccogligocce da residui del caffe che si vanno depositando sul fondo per evi-
tarne I’ostruzione.

+ Con I'apposito filtro cieco in dotazione, eseguire il lavaggio del gruppo erogazione utilizzando un
specifico detergente (da richiedere ai nostri centri assistenza). Procedere come segue:

1- Inserire il filtro cieco nel portafiltro e aggiungere il detergente secondo le dosi indicate nella confezione.
2- Inserire il portafiltro nel gruppo erogatore.

3- Accendere ’erogazione per 10 secondi. Fermare per 10 secondi. Ripetere per 5 volte.

4- Rimuovere il portafiltro. Accendere ’erogazione e risciacquare il portafiltro con I'acqua calda che
esce dal gruppo erogatore. Fermare I’erogazione.

5- Inserire il portafiltro nel gruppo erogatore. Per risciacquare ripetere il punto 3 senza detergente.

W
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6- Sostituire il filtro cieco nel portafiltro con il filtro corretto e fare un espresso da eliminare.

N3 [T
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¢ Le parti esterne della macchina devono essere pulite con un panno umido e non utilizzare mai
detersivi o sostanze abrasive. Analogamente per i circuiti idraulici interni si deve evitare di utilizzare
sostanze aggressive e/o abrasive. Non pulire la macchina con getti d’acqua.

+ Pulizia tastiere capacitive: nei modelli con tastiere capacitive e' necessario pulire bene le tastiere
senza detergenti ma solo con acqua calda avendo poi cura di asciugarle perfettamente con un panno
carta. L'operazione deve rimuovere eventuali residui di detergente o (anche crema di caffe') che
essendo altamente conduttivi creano malfunzionamenti alla tastiera.

¢ Per pulire il portafiltro ed i cestelli del filtro, preparare in un contenitore di plastica o acciaio inox
una soluzione con acqua calda e detergente, ed immergerli nella soluzione per almeno 30 minuti.
Sciacquarli con acqua pulita.

B @&

+ Non utilizzare mai accessori metallici, spugne metalliche o abrasivi per la pulizia del portafiltro.

H.O

¢ Verificare periodicamente il buono stato dei componenti d'uso comune (portafiltri, filtri, guarni-
zioni, doccette). Richiedere i componenti originali ad un centro assistenza.

DICHIARAZIONE DI CONFORMITA

Prodotto : Macchine per caffé espresso
Modello : 2/3/4 GR Pulsante /Elettronica /Levetta

B.F.C. s1l dichiara sotto la propria responsabilita, che il prodotto soddisfa per progettazione e costru-
zione i requisiti della direttiva:

1) DIRETTIVA BASSA TENSIONE
2014/35/UE (ex 2006/95/CE)

La conformita & stata verificata con l'ausilio delle seguenti norme armonizzate:

EN 60335-1 / EN 60335-2-15 / EN 60335-1 (EN 62233)

2) DIRETTIVA COMPATIBILITA’ ELETTROMAGNETICA
2014/30/UE (ex 2004/108/CE)
La conformita é stata verificata con I'ausilio delle seguenti norme armonizzate:
EN 55014-1 / EN 55014-1 (EN 61000-3-2) / EN 55014-1 (EN 61000-3-3)
EN 55014-2 (EN 61000-4-2) / EN 55014-2 (EN 61000-4-4) / EN 55014-2 (EN 61000-4-5)
EN 55014-2 (EN 61000-4-11) / EN 55014-2 (EN 61000-4-6) / EN 55014-2 (EN 61000-4-3)



3) DIRETTIVA ATTREZZATURE A PRESSIONE (PED)
2014/68/EU (TUV NORD Systems GmbH & Co.KG
certificate No: 0045/202/9080/Z/00003/22/D/001(00))
Le nostre macchine per caffé, sono conformi ai requisiti della direttiva 2014/68/EU - Modulo A2 -
Categoria IT - e sono composte dalle seguenti apparecchiature che rientrano nella direttiva stessa:

Caldaia in rame Marcata CE 0045
Valvola di sicurezza Marcata CE 0036
+ 2011/65/UE (ex 2002/95/CE RoHS)
2002/96/CE RoHS
2003/108/CE RoHS

Sulla base delle nostre conoscenze, i nostri fornitori di materiali non utilizzano nella fabbricazione
dei loro prodotti, le sostanze pericolose che sono elencate nelle Direttive CEE sopramenzionate.

+ REGOLAMENTO (CE) N. 1935/2004 DEL PARLAMENTO EUROPEO E DEL
CONSIGLIO del 27 ottobre 2004 riguardante i materiali e gli oggetti destinati a venire
a contatto con i prodotti alimentari.

+ REGOLAMENTO (CE) N. 2023/2006 DELLA COMMISSIONE del 22 dicembre
2006 sulle buone pratiche di fabbricazione dei materiali e degli oggetti destinati a venire
a contatto con prodotti alimentari.

+ REGOLAMENTO (UE) N. 10/2011 DELLA COMMISSIONE del 14 gennaio 2011
riguardante i materiali e gli oggetti di materia plastica destinati a venire a contatto con
i prodotti alimentari.

¢ Decreto Ministeriale del 21/03/1973, Disciplina igienica degli imballaggi, recipienti,
utensili, destinati a venire in contatto con le sostanze alimentari o con sostanze d'uso
personale.

¢ Metals and alloys used in food contact materials and articles, European Directorate for
the Quality of Medicines & HealthCare of the Council of Europe (EDQM), Council of
Europe, 2013.

+ UNIEN 16889:2016
Igiene degli alimenti - Produzione ed erogazione di bevande calde da apparecchi per bevande
calde - Requisiti di igiene, prove di migrazione.

L'amministratore delegato
Brutti Marco
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ESPRESSO COFFEE MACHINES

1. SAFETY WARNINGS

Check that the data on the machine corresponds to that of the electrical supply network, before
connecting the equipment.

Adaptors, multiple sockets and /or extensionsmust not be used.

When in doubt, request a detailed diagram of the supplied power from a qualified electrician.
The power supply must be provided with the following safety devices:

- efficient earthing connection;

- section of conductors suitable for absorption capacity;

- efficient earthing leakage protection circuit breaker.

The appliance is only to be installed in locations where its use and maintenance is restricted to
trained personnel.

This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved.

Children shall not play with the appliance.

Cleaning and user maintenance shall not be made by children without supervision.

Do not leave the machine exposed to environmental elements or place them in damp rooms such
as bathrooms... Do not leave water inside the appliance in environments where the temperature
is equal to or less than 0°C.

The machine must not be installed in an outdoor setting, in a place not protected from weather-
ing or in any case at a temperature below 5°C.

Alwayspressthe mainswitch toOordisconnect the coffee machine from the mainsbeforeanyinternal
maintenance. Never put your hands or any object into the machine when it is connected to the mains.
Do not obstruct the suction or dispersion grilles and do not cover with cloths, etc.

Only use original spare parts in order to avoid compromising the safety and proper functioning
of the machine.

In an emergency, such as fire, unusual noise, overheating, etc., take immediate action, disconnect
the power and close gas and water taps.

If the appliance does not seem to be working correctly, switch it off and do not tamper with
it. Return it only to an aftersales service centre authorised by the manufacturer for repair and
request original spare parts. The power cord of this appliance must not be replaced by the user.
If the cord is damaged or needs to be replaced, take it to an authorised after-sales service only.
Carefully keep this booklet for future reference. Contact our Repair Service for any maintenance
that is not described in this leaflet.

For appliances powered at 220-230 V, the maximum impedance from the mains must be no high-
er than 0.37 Ohm.

appliance. Improper installation can cause damage to people, animals

c Failure to comply with these warnings could jeopardise the safety of the
and things for which the manufacturer cannot be considered responsible.



2. PRECAUTIONARY MEASURES

This machine may only be used with foodstuffs. It cannot be used for liquids or any other kind of
product that could damage and pollute it.

This appliance isn’t intended to be used in household and similar applications such as: staff kitchen
areas in shops, offices and other working environments; farm houses; by clients in hotels, motels
and other residential type environments; bed and breakfast type environments. The manufacturer
cannot be held responsible for damage to people or things caused by unsuitable, erroneous or irra-
tional use.

3. INTRODUCTION

This booklet is a guide to rapid and easy use and maintenance of coffee machines.

Please read these instructions carefully. The company garantees that should any defect or problem
occur, it will provide its support through its Repair Service points. Have your coffee machine
inspected by qualified personnel at least once a year. This constant care will make your
machine safer and more efficient.Our coffee machines have been designed and manufacured in
complicance with all specifications that distinguish traditional espresso coffee machines: noble ma-
terials such as copper and steel and reliable components make alla machines made by the company
safe, reliable and funciontal. No liability can be accepted by the company for any damage to persons
or things caused by non-compliance with these instructions.

4. INSTALLATION

1) Remove the coffee machine from its parcking and check that it has not been damaged.

2) Place the appliance on a stable top, close to the mains sockets and water line connections. The
machine's uppermost surface must be at least 1,5 m off the ground. Level the coffee machine by
adjusting its feet. The machine must be installed in a horizontal position. The inclination of the sup-
port surface must not be greater than 1°. To ensure normal operation, the machine must be installed
in places where the ambient temperature is between +5°C and +32°C and humidity does not exceed
70%. Do not use water jets or install in places where water jets are used. Check that the voltage of
your mains supply corresponds to that indicated in the technical specifications.

3) Remove the front tray and using the supplied tuboflex (3/8”), connect the machine filling connec-
tor to the system used to treat water intended for human consumption (or potable) (use only tubes
suitable for contact with water intended for human consumption in accordance with legislation in
the country where the product is used). Connect the outlet pipe by fixing it to the plastic tray (drain-
age) (Photo 1). Switch on the water purifier and check for any leaks. (Observe the rules issued by
the relevant authorities for each state, region or county). For optimal use of the appliance,
check that the water supply pressure exceeds 1 bar (100 kPa) and be less than 6 bar (600 kPa). If the
incoming water pressure exceeds 6 bar, we recommend to use a pressure reducer.

4) Electrical installation of the machine must be carried out exclusively by qualified personnel,
according to the instructions in this manual and the standards in force in the country of installation.
The machine comes with a suitably tested 2.5 m long HO7RN-F 5x2.5 mm? power lead to which
the fitter must connect an EN 60309 approved 3P+N+PE 16A - 400V industrial plug (not provided).
Another type of power lead could be provided if required by the customer or local standards.
As an alternative the fitter may connect the power lead to an omnipole circuit breaker with char-
acteristics suitable for the electrical system involved, the standards in force in the country of instal-
lation and IEC 60364-1. Before start-up the fitter must make sure the machine has been properly
connected to the electrical and earthing systems involved and check the efficiency of protection from
direct contact, as per IEC 60364-1. IT IS STRICTLY FORBIDDEN TO USE THE MACHINE
WITHOUT EFFECTIVE SAFE EARTHING.

N 2

17



N 2

18

A: Water intake into the boiler

B: Outlet pipe

5. MACHINE IGNITION

1) Rotate the switch knob to position 1. The red indicator light comes on.

2) When the machine is switched on, the electronic card checks water level inside the boiler. After
approx. 3 seconds, the filling pump and solenoid valve are ena-
bled for filling.

3) In position 1 the coffee machine will automatically be filled
with water up to the pre-set level (level probe inside the boiler).
All machines come with a manual filling lever (fitted to the water
distribution unit) (Photo 2) which can be used in an emergency if
the automatic level control device is not working properly.

NB: Electronic models are fitted with a safety level indicator. If the probe does not detect water in
the boiler within 120, the machine stops and the keypad LEDs start to flash. To reset the alarm
turn the machine off then on again. If the problem remains, check that water is arriving from the
water circuit.

4) When the internal pump stops the water in the ma-

chine has reached the set level. Take the switch to po-
sition 2.

5) When the switch is on position 2 the heating element
is activated, the green warning light comes on and the
heating element starts heating the water.

It is advisable that you dispense water for 5 seconds so as to eliminate any air bubbles from the
thermosyphon circuit and for better thermal compensation.

6) Wait approximately 30 minutes to allow the machine to reach its operating temperature. When
the green warning light goes out the set machine pressure has been reached. The red indicator light
will be always light (tension on the electrical circuit).

If being used for the first time, maintain the machine temperature (without dispensing
water and coffee) for about 2 hours. Then turn the main machine switch to position 0 and

A wait for the temperature and pressure to lower for safe use. Empty the water-boiler circuit.
Repeat the operations described in chapter 5. This operation must be carried out by
a specialized technician.



N7

7) Adjust pressure inside the boiler to the usual specifications by
means of the relevant screw on the pressure gauge.
(Photo 3: = increases pressure; —¥ reduces pressure).
This operation must be carried out by a specialized tech-
nician.
-y

;7—,_ R ——

. 7 F Photo3

8) Adjust coffee delivery pressure to the usual specifications by

means of the relevant screw of the internal pump.

(Photo 4: —> increases pressure; = reduces pressure). ’

This operation must be carried out by a specialized i u
-~

technician. L
E 'i\- .
hoto 4

6. SELECTOR ON POSITION 0,1,2,3

If the machine has an energy saving selector (position 0,1,2,3) it has
the characteristics listed below.

1) On position 0 the machine is off.

2) In position 1 the coffee machine will automatically be filled with water up
to the pre-set level (level probe inside the boiler).

3) On position 2 the selector activates just one of the heating elements (half
power); this saves energy when the machine is on stand-by.

4) On position 3 the selector activates both heating elements (full power) used
for operation.

7. ERGONOMIC MACHINE IGNITION
c Ergonomic models have a general ON/OFF switch instead of selectors. To turn on the

machine, proceed as follows.
1) Use the lever on the water distribution unit to fill the machine with water manually and check

that the water level is more than the minimum quantity and less than the maximum quantity (as
indicated on the level indicator).

NB: It is recommended that the boilers is filled before switching the machine on. (otherwise the
heating element in the boiler will burn because of the absence of Water).

2) Start the red switch near the level indicator. Wait approximately 30 minutes to allow the machine
to reach its operating temperature.

19



N7

20

3) Heat the groups by operating them a few times with hot water only.
4) When the green warning light goes out the set machine pressure has been reached.

This operation must be carried out by a specialized technician.
Steam and water are under pressure. SCALD HAZARD.

8. MACHINE OPERATION BY PUSH BUTTON/
LEVER / ELECTRONICS

1) Steam is delivered by turning the side knob with a steam cloud sing on it.

2) Hot water is delivered by means of the central knob (or side SB-ergonomic knob) with the hot
water drop sign. With electronic machines press the tea-making button to deliver hot water.

3) To deliver coffee from the coffee spouts, fill the filter holder with the correct quantity of coffee and
having it pressed, put it back above the coffee spout and press the relevant push-button on the steel
front (if the machine is fitted with an electronic console, refer to chapter 9).

4) With lever models lift the manual lever on the side of the unit to deliver coffee. To cut off delivery
lower the lever.

5) The double-range pressure gauge on the front constantly measures boiler pressure (0,9 - 1,1 bar)
as well as coffee delivery pressure (8 - 10 bar).

6) Frequently check the boiler level indicator and double-range pressure gauge.

9. INSTRUCTIONS FOR ELECTRONIC DOSING

See the special user’s manual for each model.

10. MAINTENANCE

¢ The access to the service area is restricted to persons having knowledge and practical experience

of the applliance, in particular as far as safety and hygiene are concerned.

+ Any maintenance must be carried out in an environment where the temperature is between +5°C
and +32°C.

+ Using a clean cloth or food-grade paper, clean the steam wand after each use to prevent the forma-
tion of scaling and the clogging of the steam outlet holes.

+ Empty and clean the coffee filters every evening; remove the filter and brush the inside with a
suitable brush; soak the filters in hot water in order to dissolve coffee greases.

+ Remove coffee residues from the drip tray, otherwise it could get clogged.

¢ Use the relevant blind filter supplied with the machine to wash the coffee spout with a special
detergent (obtainable from our repair centre points). Proceed as follows:

1- Insert the blind filter in the the filter holder and add the amount of detergent indicated on the pack.
2- Insert the filter holder into the group head.
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3- Start brew cycle for 10 seconds and stop for 10 seconds. Repeat this operation for 5 times.

4- Remove the filter holder from group head. Start brew cycle and rinse the filter holder with the
boiling water from group head. Stop cycle.

5- Insert the filter holder into group head and repeat step 3 to rinse without detergent.

6- Replace the blind filter in the filter holder with the correct filter and make and discard an espresso.

H:0
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¢ Clean the external parts of the machine with a damp cloth. Never use detergents or abrasive
substances. Also for the interior hydraulic circuits must avoid to use aggressive and/or abrasive
substances. Do not use jets of water to clean the machine.

+ Capacitive keyboards cleaning: in the models with capacitive keyboards it is necessary to clean
well the keyboards without detergents, but only with hot water, taking care then to perfectly dry
it with a paper towel. The operation has to remove possible detergent residuals (or also of coffee
cream) that, being highly conductive create keyboard malfunctioning.

¢ To clean the filter holder and the filters, leave them to soak for at least 30 minutes in a solution of
hot water and detergent prepared in a plastic or stainless steel container. Rinse them with clean water.

B @

+ Never use metal accessories, wire or abrasive sponges to clean the filter housing.
¢ Periodically check that the parts subject to wear are intact (filter housing, filters, gaskets, shower
heads). Order original parts to a customer support centre.

H.O

DECLARATION OF CONFORMITY

Product : Espresso coffee machines
Types :  2/3/4 GR Switch /Electronic model /Lever model

B.F.C. srl declare here with on our own responsability that the above - metioned product meets the
requirements of the Directive:

1) LOW VOLTAGE DIRECTIVE
2014/35/UE (ex 2006/95/CE)

Confromity has been controlled with the aid of the following harmonized standards:
EN 60335-1 / EN 60335-2-15 / EN 60335-1 (EN 62233)

2) ELECTROMAGNETIC COMPATIBILITY
2014/30/UE (ex 2004/108/CE)

Confromity has been controlled with the aid of the following harmonized standards:
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EN 55014-1 / EN 55014-1 (EN 61000-3-2) / EN 55014-1 (EN 61000-3-3)
EN 55014-2 (EN 61000-4-2) / EN 55014-2 (EN 61000-4-4) / EN 55014-2 (EN 61000-4-5)
EN 55014-2 (EN 61000-4-11) / EN 55014-2 (EN 61000-4-6) / EN 55014-2 (EN 61000-4-3)

3) PRESSURE DEVICE DIRECTIVE (PED)
2014/68/EU (TI"JV NORD Systems GmbH & Co.KG
certificate No: 0045/202/9080/Z/00003/22/D/001(00))
Our coffee machines are in compliance with the directive 2014/68/EU - Form A2 - Category II -
and are equipped with the following items which are included in the same directive:

Copper boiler Mardek CE 0045
Safety valve Mardek CE 0036
+ 2011/65/UE (ex 2002/95/CE RoHS)
2002/96/CE RoHS
2003/108/CE RoHS

To the best of our knowledge, our material suppliers do not use in the manufacturer of their prod-
ucts the hazardous substances which are listed in the above mentioned EU Directives.

+ REGULATION (EC) No. 1935/2004 OF THE EUROPEAN PARLIAMENT AND
COUNCIL of 27th October 2004 regulating materials and articles intended to come
into contact with food.

COMMISSION REGULATION (EC) No. 2023/2006 of 22nd December 2006 on good
manufacturing practices for materials and articles intended to come into contact with

food.
+ COMMISSION REGULATION (EU) No. 10/2011 of 14th January 2011 on plastic ma-

terials and articles intended to come into contact with food.

*

+ Ministerial Decree of 21/03/1973, concerning the hygiene requirements of packages,
containers and tools intended to come into contact with food or substances for personal
use.

¢ Metals and alloys used in food contact materials and articles, European Directorate for
the Quality of Medicines & HealthCare of the Council of Europe (EDQM), Council of
Europe, 2013.

+ UNI EN 16889:2016

Food hygiene - Production and dispense of hot beverages from hot beverage appliances - Hygiene
requirements, migration test.

CEO
Brutti Marco
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ESPRESSOMASCHINEN

1. SICHERHEITSHINWEISE

Vor Anschlussder Espressomaschineiiberzeugen Sie sich bitte davon, dass die aufdem Typenschild
angegebenen Daten mit denen des am Aufstellungsort verfiigbaren Stromnetzes {ibereinstimmen.
Der Einsatz von Adaptern, Mehrfachsteckdosen und/oder Verlingerungskabeln ist nicht zuléssig.
Im Zweifelsfall die elektrische Anlage von einem Fachmann iiberpriifen lassen. Die Anla-
ge muss den giiltigen Sicherheitsvorschriften entsprechen, diese umfassen unter anderem:
- Sicherheitserdung;

- einen fiir die Leistung angemessenen Kabeldurchmesser;

- Schutzschalter.

Das Gerit darf nur an Orten installiert werden, an denen seine Verwendung und Wartung dem
Fachpersonal vorbehalten ist.

Das Geriit kann von Kindern Uber 8 Jahren und Personen mit eingeschrinkten korperli-
chen, sensorischen oder geistigen Fihigkeiten oder ohne Erfahrung oder notwendige Kenntnis
verwendet werden, sofern sie Uberwacht werden oder Anleitungen zum sicheren Gebrauch des
Geriits und zum Verstindnis der damit verbundenen Gefahren erhalten haben.

Kinder dtrfen nicht mit dem Gerit spielen.

Reinigung und Wartung, die vom Benutzer auszufUhren sind, dUrfen nicht von Kindern ohne
Uberwachung ausger hrt werden.

Die Espressomaschine keinen Witterungseinfliissen aussetzen und nicht in feuchten Riumen
wie z.B. Badezimmer, etc., installieren. Das mit Wasser befiillte Gerit vor Frost schiitzen (Tem-
peraturen unter oder gleich 0°C). Die Maschine darf nicht im Freien, nicht gegen Witterungsein-
fliisse geschiitzt installiert und bei Temperaturen unter 5 °C betrieben werden.

Vor Beginn jeglicher Wartungsarbeit im Innern der Espressomaschine den Hauptschalter auf
Position 0 stellen oder den Netzstecker ziehen. Ist das Gerit an das Stromnetz angeschlossen, nie
die Hénde oder leitende Gegenstinde ins Geriteinnere bringen.

Die Beliiftungsgitter nicht verstopfen und die Oberfliche, die zur Erwdrmung der Kaffeetassen
gedacht ist, nicht mit Tiichern oder anderem abdecken.

Zum Austausch von defekten Teilen nur vom Hersteller zulidssige Ersatzteile verwenden. Dies
gewihrleistet die Funktionstiichtigkeit ohne Stérungen.

Im Storungsfall, falls die Espressomaschine Feuer fangen sollte, merkwiirdige Gerdusche macht,
sich tiberhitzt, etc., sofort den Netzstecker ziehen und eventuell in der Nihe befindliche Gas-
und Wasserhihne abdrehen.

Im Falle von Stérungen und/oder fehlerhafter Funktion das Gerit ausschalten und nicht ma-
nipulieren. Fiir eventuelle Reparaturen wenden Sie sich bitte ausschlieBlich an ein autorisier-
tes Kundendienstzentrum des Herstellers und verlangen den Einsatz von Originalersatzteilen.
Sollte das Netzkabel des Gerits beschidigt sein oder ausgetauscht werden miissen, darf dies
nicht durch den Benutzer erfolgen. Wenden Sie sich an ein autorisiertes Kundendienstzentrum.
Diese Bedienungsanleitung als Referenz sorgfiltig aufbewahren. Sollen andere, als die hier be-
schriebenen Vorginge ausgefiihrt werden, wenden Sie sich an eine unserer Kundendienststellen.
Bei Geriten, die mit 220-230 V betrieben werden, darf die vom Stromversorgungsnetz gelieferte
maximale Impedanz 0,37 Ohm nicht iiberschreiten.

cherheit. Eine nicht fachgerechte Installation kann zu Personen- und Sach-
schiden fiihren, fiir die der Hersteller keine Haftung iibernehmen kann.

2 Die Nichtbeachtung dieser Sicherheitshinweise beeintrichtigt die Gerétesi-



2. UNZWECKMASSIGER GEBRAUCH

Die Espressomaschine darf nur fiir den bestimmungsgemiBen Gebrauch eingesetzt werden, es ist
verboten andere Fliissigkeiten zu verwenden, durch die Gefahren entstehen und welche die Auslis-
se kontaminieren kénnen. Dieses Geriit ist nicht fiir den Einsatz in héduslichen und vergleichbaren
Umgebungen bestimmt wie: Personalkiichen in Geschiften, Biiros und sonstige Arbeitsbereiche;
Bauernhofe; Verwendung durch Hotel- und Motelkunden sowie in sonstigen Wohnbereichen; Be-
herbergungsbetriebe (z.B. Bed & Breakfast). Der Hersteller {ibernimmt fiir eventuelle Schiden, die
durch unzweckmiBigen, falschen oder unverniinftigen Gebrauch des Gerits oder durch nicht sach-
kundige Reparaturen von Seiten des Benutzers hervorgerufen worden sind, keinerlei Haftung.

3. EINLEITUNG

Diese Bedienungsanleitung liefert Ihnen einfache und schnelle Hinweise beziiglich Wartung und Ge-
brauch der Espressomaschine. Lesen Sie die einzelnen Abschnitte dieses Handbuchs sorgfiltig durch.
Die Firma sichert Ihnen im Fall von Problemen und Betriebsstorungen die uneingeschréinkte Hilfe
durch ihre Kundendienstzentren zu. Lassen Sie Ihre Espressomaschine mindestens einmal
pro Jahr durch einen Fachmann kontrollieren. So bleibt Ihre Maschine stets leistungsfihig
und sicher. Das Gerit wurden unter Einhaltung aller Eigenschaften der traditionellen Espressoma-
schinen fiir den Barbetrieb entwickelt und konstruiert: Edelmaterialien wie Kupfer und Stahl, sowie
zuverlidssige Komponenten, machen die von der Firma konstruierten Maschinen sicher, zuverlissig
und funktionell. Ein von der Anleitung abweichender Gebrauch enthebt die Firma von jeglicher
Haftung fiir eventuelle Schiden an Personen oder Dingen.

4. INSTALLATION

1) Entfernen Sie die Verpackung und kontrollieren Sie umgehend die Unversehrtheit des Geriites.
2) Positionieren Sie das Gerit auf einer ebenen und tragfihigen Fliche, in der Nihe der Stromquelle
bzw. eines Wasseranschlusses. Die oberste Flache des Gerites muss mindestens 1,5 m tiber dem Boden
liegen. Regulieren Sie die StellfiiBe, um das Gerit auszurichten. Die Maschine muss in einer horizon-
talen Position installiert werden. Die Neigung der Auflagefliche darf 1° nicht iiberschreiten. Um den
normalen Betrieb garantieren zu kénnen, muss das Gerét in einer Umgebung installiert werden, in
der die Temperatur zwischen +5°C + +32°C und die Feuchtigkeit nicht tiber 70% liegt. Weder diirfen
Wasserstrahlen verwendet werden, noch darf das Geriit in einer Umgebung installiert werden, in der
Wasserstrahlen verwendet werden. Vergewissern Sie sich, dass die Netzspannung mit der in den tech-
nischen Eigenschaften angegeben iibereinstimmt.
3) Den vorderen Behilter entnehmen und mit
dem im Lieferumfang enthaltenen Schlauch (3/8”)
den Ablauf der Maschine an das Wasseraufberei-
tungssystem fiir den menschlichen Verzehr (oder
Trinkwasser) anschlieBen (nur fiir den Kontakt mit
Trinkwasser geeignete Schlduche entsprechend der §
Gesetzgebung im Land, in dem das Produkt genutzt
wird, verwenden). Das Abflussrohr mit der Plastik-
wanne (Abflusswanne) (Foto 1) verbinden. Zuletzt
den Wasserkreislauf 6ffnen und sich vergewissern,
daB kein Wasser an den Verbindungsstellen austritt. A: Aufladung des Wassers im Kessels
(Sich an die entsprechenden Regeln der je- B: Abflussrohr

weiligen Behorden des Landes, Staates oder

der Region halten). Fiir die optimale Nutzung des Gerites, den Wasserdruck, der zwischen 1 bar
(100 kPa) und 6 bar (600 kPa) liegen muss, priifen. Wenn der eingehende Wasserdruck tiber 6 bar liegt,
empfehlen wir die Verwendung eines Druckminderers.
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4) Die elektrische Installation der Maschine darf nur von qualifiziertem Personal nach den be-
schriebenen Anweisungen und unter Einhaltung der Landesvorschriften ausgefiihrt werden. Die Ma-
schine ist in der Regel mit einem gepriiften Stromkabel Modell HO7RN-F 5x2,5 mm2 und 2,5 m
lang ausgestattet, an das der Verantwortliche fiir die Installation einen EN 60309 homologierten
Industrie-Stecker 3P+N+PE 16A — 400V (nicht mitgeliefert) anschlieBen muss. Auf besondere Kun-
denanfrage oder bei anderen Landesvorschriften als den italienischen kann die Maschine mit
einem anderen Stromkabel ausgestattet werden. Alternativ kann der Installateur das Kabel
an einen Betriebssystem-Schalter und an einen Verpolschutz, deren Eigenschaften den Anforderun-
gen der benutzten Stromanlage und den Landesvorschriften beziiglich elektrischer Anlage und der
Norm IEC 60364-1 entsprechen miissen, anschlieBen. Vor der ersten Inbetriebnahme miissen Sie
den korrekten Anschluss der Maschine am benutzten Stromnetz inklusive Erdung kontrollieren.
Stellen Sie sicher, dass der Schutzschalter funktioniert nach der IEC 60364-1. ES IST VERBOTEN
DIE MASCHINE OHNE AUSREICHENDE ERDUNG ZU BENUTZEN.

5. EINSCHALTUNG DER MASCHINE
1) Drehen Sie den Handgriff des Schalters auf 1. Die rote Kon-
trollleuchte schaltet sich ein.
2) Beim Einschalten der Maschine wird der Wasserfiillstand im
Heizkessel elektronisch kontrolliert und nach etwa 3 Sekunden er-
folgt das Auffiillen der Maschine durch die Pumpe und das Fiillrohr.
3) Die Maschine (im Position 1) beginnt mit dem automatischen
Fiillvorgang bis der ntige Wasserstand im Kessel erreicht ist (au-
tom. Fiillstandsonde im Heizkessel).
Alle Maschinen sind mit einem manuellen Ladehebel ausgestattet (in der Blockeinheit gebaut) (Foto
2), der im Notfall bei einer Funktionsstérung der elektronischen Einheit benutzt werden kann.

HINWEIS: Bei den Elektro-Maschinen ist eine automatische Blockiervorrichtung eingebaut. Wenn
der Sensor nicht innerhalb von 120 Sekunden Wasser im Kessel detektiert, stoppt die Maschine und die
Led-Kontrollleuchte fangt an zu blinken. Um den Alarm zuriickzusetzen, die Maschine aus - und wieder
einschalten. Bleibt das Problem bestehen, kontrollieren, ob Wasser aus dem Versorgungsnetz ankommt.
o e eingestellt, die griine Heizelement-Kontrollleuchte geht
an und die Aufwirmung des Wasser beginnt. Wir emp-

fehlen fiir 5 Sekunden Wasser aus der Kaffee-Brithgruppe flieBen lassen um mogliche Luftblasen aus
dem Thermosiphon zu entfernen und somit eine bessere Aufheizung zu erhalten.

4) Wenn die innerhalbe motorpumpe stoppt, hat die

Maschine den voreingestellten Wasserstand erreicht.
Danach den Hauptschalter auf 2 drehen.

5) Mit dem Hauptschalterauf 2 wird das Heizelement

6) Warten Sie etwa 30 Minuten ab, damit die Maschine ihre Betriebstemperatur erreichen kann. Das
Erloschen der griinen Kontrollleuchte bedeutet, dass die Maschine die notige Betriebsdruck erreicht
hat. Die rote Kontrollleuchte leuchtet konstant, um die Betriebsbereitschaft des Gerits anzuzeigen.

Bei der ersten Verwendung ist die Temperatur der Maschine gut 2 Stunden aufrecht zu
erhalten (ohne Wasser oder Kaffee auszugeben). AnschlieBend den Hauptschalter der Ma-

A schine auf die Position 0 bringen und warten bis Temperatur und Druck absinken, um
sicher arbeiten zu konnen. Den Hydraulikkreislauf des Kessels entleeren. Die in Kapitel 5
beschriebenen Arbeitsschritte erneut wiederholen. Die Druckeinstellung darf nur von
einem qualifizierten Techniker durchgefiihrt werden.

7) Um den Innendruck im Heizkessel auf die iiblichen Werte einzustellen, an der Stellschraube, die



sich am Druckwichter befindet, drehen. (Foto 3: => erh6ht den Druck; = senkt den Druck).

Die Druckeinstellung darf nur von einem qualifizierten Techniker durchgefiihrt werden.
8) Um den Druck der Kaffeeausgabe auf die iiblichen Werte einzustellen, an der Stellschraube der
Motorpumpe gedreht werden (Foto 4: —> erhéht den Druck; =% senkt den Druck).

Die Druckeinstellung darf nur von einem qualifizierten Techniker durchgefiihrt werden.

'i“r — £\ 2 _‘ Foto 4
\ ,‘ F Foto:3

6. HAUPTSCHALTER IN POSITION 0,1,2,3

Wenn die Maschine einen Stromsparschalter hat (Position 0,1,2,3),
sind ihre Eigenschaften die Folgenden.

1) Auf 0 ist die Maschine ausgeschaltet.

2) Die Maschine (im Position 1) beginnt mit dem automatischen Fiillvorgang
bis der notige Wasserstand im Kessel erreicht ist (autom. Fiillstandsonde im
Heizkessel).

3) Der Hauptschalter auf 2 schaltet nur ein Heizelement ein (halbe Kraft),
dies erlaubt Energieeinsparung, wenn die Maschine im Stand-by ist.

4) Der Hauptschalterauf 3 schaltet beide Heizelemente ein (volle Kraft), die
wihrend der Arbeitsphase benutzt werden sollten.

7. EINSCHALTUNG DER ERGONOMISCHE MASCHINE

Bei den ergonomischen Modellen ist kein Stromsparschalter vorgesehen, stattdessen sind sie
mit einem, On/Off Schalter ausgeriistet. Um die Maschien einzuschalten, wie folgt, vorgehen.

1) Das Wasser manuell mit dem Ladehebel, der auf der Blockeinheit montiert ist, laden und danach
kontrollieren, dass sich der Wasserstand zwischen dem Minimum und dem Maximum befindet (im
Fiillstandfenster nachsehen).

HINWEIS: Es wird empohlen, den Heizkessel vor dem Betitigen des Hauptschalters mit Wasser zu
fiillen. (Liegt das Heizelement des Heizkessels frei, kénnte es durchbrennen).

2) Betiitigen Sie den roten Schalter in der Nihe des Fiillstandfensters. Warten Sie etwa 30 Minuten
ab, damit die Maschine ihre Betriebstemperatur erreichen kann.

3) Einige Male Wassser aus den Brithgruppen ausgeben , um die Gruppen aufzuwirmen.

4) Das Erloschen der griinen Kontrollleuchte bedeutet, dass die Maschine die nétige Betriebsdruck
erreicht hat.

Die Druckeinstellung darf nur von einem qualifizierten Techniker durchgefithrt wer-
den. Dampf und heifses Wasser stehen unter Druck. VERBRUHUNGSGEFAHR.
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8. BETRIEB DER DRUCKKNOPF / MIT HEBEL /
VOLLAUTOMATISCH

1) Fiir die Dampfaussgabe bedienen Sie den seitlichen Drehknopf, auf dem eine Dampf wolke ab-
gebildet ist.

2) Fiir die Wasserausggabe bedienen Sie den Drehgriff, auf dem das Wassertropfensymbol abgebildet
ist. Bei Elektromaschinen den Knopf fiir die Teeausgabe driicken, um erhitztes Wasser zu bekommen.
3) Fiir die Kaffeeausgabe aus der Kaffee-Brithgruppe, dosieren Sie die entsprechende Kaffeepulver-
menge in den Siebtriger und nach dem Pressen und Einsetzen des Siebtrégers in die Kaffe-Briih-
gruppe driicken Sie den entsprechenden Ausgabeschalter an der Stahlfront (oder das elektronische
Schaltfeld, siehe Kap. 9).

4) Beim Hebel-Modell muss,um Kaffe auszugeben, der Hebel neben der Kaffe-Brithgruppe nach
oben gezogen werden. Zum Beenden der Ausgabe, den Hebel nach unten legen.

5) Das Manometer mit doppelter MaBskala an der Frontseite zeigt stindig den Druck des Heizkes-
sels (0,9 - 1,1 bar) und den Druck bei der Kaffeeausgabe (8 - 10 bar) an.

6) Die Wasserstandnzeige im Heizkessel und das Manometer mit doppelter MaBiskala im Auge
behalten.

9. ANWEISUNGEN ZUR ELEKTRONISCHEN DOSIERUNG

Bitte beachten Sie die Bedienungsanleitung des spezifischen model.

10. WARTUNG

¢ Der Zugang zum Servicebereich ist Fachpersonal vorbehalten, das iiber Kenntnisse und prakti-
sche Erfahrungen mit dem Gerit verfiigen, insbesondere in Bezug auf Sicherheit und Hygiene.

+ Jegliche Art von Wartung am Gerit muss in einer Umgebung durchgefiihrt werden, in der die
Temperatur zwischen +5°C + +32°C liegt.

+ Mit einem sauberen Tuch oder Kiichenpapier die Dampfdiise nach jeder Verwendung reinigen,
um Verkrustungen oder Verstopfungen an den Ausgéngen zu vermeiden.

« Die Kaffeesiebe allabendlich entleeren und reinigen; das Sie b herausnehmen und im Inneren mit
der mitgelieferten Biirste reinigen; in warmes Wasser tauchen, damit sich das Kaffeefett 16sen kann.
¢+ Die Tropfenschale von Kaffeeresten reinigen, die sich auf dem Boden ablagern, um so Verkrustun-
gen zu vermeiden.

+ Reinigen Sie die Kaffee-Brithgruppe mit dem mitgelieferten Blindsieb und unter Verwendung
eines spezifischen Reinigungsmittels (erfragen Sie dies in unseren Kundendienststellen).

Wie folgt vorgehen:

1- Das Blindsieb in den Siebtriger einsetzen und das Reinigungsmittel, in der auf der Packung
angegebenen Dosis, hinzufiigen.

2- Den Siebtriger in die Kaffee-Brithgruppe einrasten.

3- Aktivieren Sie, wie bei der Kaffeezubereitung, die Abgabe fiir 10 Sekunden, danach fiir 10 Sekun-



den schlieBen. Das Ganze in etwa fiir 5 weitere male.

4- Den Siebtriger herausnehmen. Die Kaffee-Brithgruppe einschalten und den Siebtréiger mit dem
warmen Wasser aus der Kaffee-Briithgruppe ausspiilen. Abgabe beenden.

5-Den Siebtriger wieder in die Kaffee-Brithgruppe einrasten. Zum Spiilen den Vorgang unter Punkt
3 ohne Reinigungsmittel wiederholen.

6- Ersetzen Sie den Blindfilter im Siebtriger mit einem richtigen Filter und bereiten Sie einen Es-

H.0

presso zu, den Sie verwerfen.
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+ Die duBeren Gehiuseteile der Maschine werden mit einem weichen, leicht feuchten Tuch gereinigt.

Verwenden Sie keine Reinigungs- bzw. Scheuermittel. Auch fiir den innere hydraulischestronkreisen
man muss keine aggressive und/oder scheuernde substanzen zu benutzen. Die Maschine nicht mit
groBeren Wassermengen reinigen.

+ Reinigung der kapazitiven Tastaturen: es ist notwendig dass, kapazitive Tastaturen nur mit heiem
Wasser ohne Reinigungsmittel gut zu reinigen und sie danach mit einem Papiertuch perfekt zu trock-
nen. Dabei ist es wichtig, alle Riickstinde von Reinigungsmitteln oder Fliissigkeiten (auch Kaffeesah-
ne) zu entfernen, da sie aufgrund ihrer hohen Leitfihigkeit zu Fehlfunktionen an der Tastatur fiihren.
« Fiir die Reinigung der Siebtrdger und der Filtereinsitze, ist in einem Kunststoff- oder Edelstahlbe-
hilter eine Losung aus heiBem Wasser und Reinigungsmittel vorzubereiten. Filterhalter und Filterein-
sitze sind fiir mindestens 30 Minuten in diese Lésung einzutauchen. Mit sauberem Wasser abspiilen.

B

+ Niemals Zubehor aus Metall, Metallschwdamme oder Scheuermittel fiir die Reinigung des Siebtra-
gers verwenden.

+ RegelmiBig den einwandfreien Zustand der VerschleiBteile priifen (Siebtriger, Filter, Dichtungen,
Auslaufstutzen). Originale Ersatzteile bei einem Kundendienstzentrum anfordern.

H.O

KONFORMITATSERKLARUNG

Produkt : Espressomaschine
Modell :  2/3/4 GR Druckknopf/Vollautomatisch /Hebel model

B.F.C. srl erklirt hiermit als Verantwortlicher, dass das Produkt hinsichtlich Konzeption und Kon-
struktion die Anforderungen der folgenden Richtlinien erfiillt:

1) NIEDERSPANNUNGSRICHTLINE
2014/35/UE (ex 2006/95/CE)

Die Konformitit wurde anhand der folgen harmonisierten Normen gepriift:
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A
EN 60335-1 / EN 60335-2-15 / EN 60335-1 (EN 62233)

2) EMV RICHTLINIE
2014/30/UE (ex 2004/108/CE)
Die Konformitit wurde anhand der folgen harmonisierten Normen gepriift:
EN 55014-1 / EN 55014-1 (EN 61000-3-2) / EN 55014-1 (EN 61000-3-3)
EN 55014-2 (EN 61000-4-2) / EN 55014-2 (EN 61000-4-4) / EN 55014-2 (EN 61000-4-5)
EN 55014-2 (EN 61000-4-11) / EN 55014-2 (EN 61000-4-6) / EN 55014-2 (EN 61000-4-3)

3) RICHTLINIE FUR UNTER DRUCK STEHENDE GERATE (PED)
2014/68/EU (TI"JV NORD Systems GmbH & Co.KG
certificate No: 0045/202/9080/Z/00003/22/D/001(00))
Unsere Kaffeemaschinen werden gemil3 der Vorschrift 2014/68/EU - Formular A2 - Kategorie
II - hergestellt und bestehen aus folgenden unter diese Richtlinie fallenden Geriite:

Kupferheizkessel Markiert mit CE 0045
Sicherheitsventil Markiert mit CE 0036
+ 2011/65/UE (ex 2002/95/CE RoHS)
2002/96/CE RoHS
2003/108/CE RoHS

Auf der Grundlage unserer Kenntnisse verwenden unsere Materiallieferanten, bei der Herstellung
ihrer Produkte, keine gefihrlichen Stoffe, die in den zuvor genannten EWG-Richtlinien aufgefiihrt
werden.

VERORDNUNG (EG) Nr. 1935/2004 DES EUROPAISCHEN PARLAMENTS UND
DES RATES vom 27. Oktober 2004 iiber Materialien und Gegenstinde, die dazu be-
stimmt sind, mit Lebensmitteln in Berithrung zu kommen.

VERORDNUNG (EG) Nr. 2023/2006 DER KOMMISSION VOM 22. Dezember 2006
iiber gute Herstellungspraxis fiir Materialien und Gegenstinde, die dazu bestimmt
sind, mit Lebensmitteln in Beriihrung zu kommen.

+« VERORDNUNG (EU) 10/2011 DER KOMMISSION VOM 14. Januar 2011 iiber Mate-
rialien und Gegenstinde aus Kunststoff, die dazu bestimmt sind, mit Lebensmitteln in
Beriihrung zu kommen.

*

*

*

Ministerialdekret vom 21.03.1973 das die Hygiene von Verpackungen, Behiltern und
Utensilien regelt, die dazu bestimmt sind, mit Lebensmitteln oder persénlichen Gegen-
stinden in Beriihrung zu kommen.

*

Metals and alloys used in food contact materials and articles, European Directorate for
the Quality of Medicines & HealthCare of the Council of Europe (EDQM), Council of
Europe, 2013.

UNI EN 16889:2016
Lebensmittelhygiene — Herstellung und Abgabe von Hei3getrinken aus HeiB3getrankebereitern —
Hygieneanforderungen, Migrationspriifung.

*

Der Geschiftsfithrer
Brutti Marco
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MACHINES A CAFE EXPRESSO

1. REGLES DE SECURITE

Avant de raccorder la machine, s’assurer que les données de la plaque correspondent a celles du
réseau de distribution électrique.

L’emploi d’adaptateurs, de prises multiples et/ou de rallonges est interdit.

En cas de doute, faire contréler au personnel qualifié I'installation d’alimentation électrique qui
doit étre conforme aux normes de sécurité en vigueur, parmi celles-ci en particulier:

- mise a la terre efficace;

- section des conducteurs suffisante pour la puissance d’absorption;

- dispositif coupe-circuit automatique efficace.

L'appareil doit étre installé seulement dans des endroits oul son utilisation et son entretien sont
réservés a un personnel qualifié.

L'appareil peut étre utilisé par des enfants agés de plus 8 ans et par des personnes ayant des capa-
cités physiques, sensorielles ou mentales réduites, ou manquant d'expérience ou de connais-
sances nécessaires, a condition qu'elles soient sous la surveillance d'un adulte ou qu'elles aient
recu au préalable des instructions concernant l'utilisation en toute sécurité de l'appareil et qu'elles
aient compris les dangers qui y sont inhérents.

Les enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil.

Le nettoyage et l'entretien destinés a étre effectués par I'utilisateur ne doivent pas étre exécutés
par des enfants sans la surveillance d'un adulte.

Ne pas exposer la machine aux intempéries et ne pas la placer dans des lieux trés humides comme
les salles de bain, etc.. Ne pas laisser ’appareil contenant de I’eau dans des piéces a température
inférieure ou égale a 0°C. La machine ne peut pas étre installée a ’extérieur, dans un milieu non
protégé contre les agents atmosphériques ou a une température inférieure a 5 °C.

Avant de commencer toute opération d’entretien interne, placer I'interrupteur général sur la posi-
tion 0 ou bien débrancher la fiche de la prise d’alimentation. Lorsque la machine a café est bran-
chée électriquement, ne jamais introduire les mains ni d’autres objets a I'intérieur de 'appareil.
Ne pas obstruer les grilles d’aspiration ou de dissipation, en particulier ne pas couvrir avec des
chiffons ou autres le plan chauffe-tasses.

N’utiliser que des accessoires et des rechanges autorisés par le fabricant. Cela garantit un fonc-
tionnement siir sans inconvénients.

En cas d’urgences, comme un début d’incendie, un niveau de bruit anormal, du surchauffage,
etc.. intervenir immédiatement en débranchant I’alimentation électrique de réseau, fermer les
robinet de gaz et de 'eau.

En cas de panne et/ou de mauvais fonctionnement de I'appareil, I'éteindre et ne pas essayer d’inter-
venir personnellement. Pour toutes réparations, s’adresser exclusivement a un centre aprés-vente agréé
par le fabricant et exiger I'utilisation de piéces de rechange d’origine. Le cordon d’alimentation de
cet appareil ne peut pas étre remplacé par I'utilisateur. En cas d’endommagement du cordon ou de son
remplacement, s’adresser exclusivement a un Centre d’Assistance Technique agréé.

Conserver avec soin ce mode d’emploi pour toute consultation future. Pour toutes opérations
différentes de celles décrites, veuillez consulter notre centre de service aprésvente.

Pour les appareils alimentés a 220-230V, I'impédance maximum fournie par le réseau d'alimenta-
tion ne doit pas dépasser les 0,37 ohm.

reil. Une mauvaise installation peut causer des dommages aux personnes et aux

c Le non-respect des ces avertissements peut compromettre la sécurité de ’appa-
choses pour lesquels le constructeur ne peut étre considéré comme responsable.



2. CONTRE-INDICATIONS D’EMPLOI

Les machines ne sont destinées qu’a 'emploi exclusivement alimentaire, il est donc interdit d’em-
ployer des liquides ou d’autres matériaux qui puissent entrainer des dangers et polluer les becs de dé-
bit. Cet appareil n’est pas destiné a étre utilisé dans les applications ménageres et similaires, telles que
: dans les zones servant de cuisine, réservées au personnel, dans les magasins, dans les bureaux et dans
d’autres milieux professionnels; dans les usines; utilisation par les clients des hotels, motels, et autres
endroits a caractere résidentiel; dans les piéces de type bed and breakfast. Le constructeur décline
toute responsabilité pour les dommages aux personnes ou aux choses causés par un usage impropre,
erroné ou déraisonnable des machines et par leur usage de la part d’opérateurs non professionnels.

3. INTRODUCTION

Ce livret constitue un mode d’emploi rapide et simple pour ’entretien et 'utilisation des machines
a café. Nous vous prions de lire attentivement toutes les indications contenues dans les différentes sections
de ce livret. La société garantit, en cas de problémes et dysfonctionnements, sa plus ample collaboration
par P'intermédiaire de ses centres de service aprés-vente. Nous vous conseillons de faire contrdler
au moins une fois par an votre machine a café par un personnel qualifié. Cette précaution
constante rendra votre machine a café plus performante et fiable. Ces machines a café ont été concues et
construites en respectant toutes les caractéristiques qui distinguent les classiques machines a café expresso
pour bar: les matériaux nobles, tels que le cuivre et I'acier, et les composants fiables garantissent que les
machines fabriquées par la société sont stires, fiables et fonctionelles. Toute utilisation différente de celle
indiquée dans le présent mode d’emploi dégage la société de toute responsabilité pour les éventuels dom-
Images aux persomnnes ou aux biens.

4. INSTALLATION

1) Enlever I'emballage extérieur et controler immédiatement si la machine est intacte et n’a pas subi
de dommages.

2) Positionner I'appareil au-dessus d’une table ou d’un comptoir robuste et parfaitement horizontal,
tout prés des points de connexion électrique et hydraulique. La surface la plus élevée de 1'appareil
doit se trouver a au moins 1,5 m au-dessus du sol. Régler les petits pieds afin que I'appareil soit par-
faitement horizontal. La machine doit étre installée horizontalement. L’inclinaison du plan d’appui ne
doit pas étre supérieure a 1°. Pour garantir le fonctionnement normal, I'appareil doit étre installé dans
des endroits Ou la température ambiante est comprise entre +5 °C + +32 °C et ’humidité ne dépasse
pas 70 %. Ne pas utiliser de jets d’eau ni installer en milieux ot on les utilise. S’assurer que la tension
du secteur corresponde bien a celle indiquée dans les caractéristiques techniques de la machine a café.
3) Enlever le bac frontal et relier, avec le tuboflex four-
ni (3/8 »), le raccord de remplissage de la machine au
systéme de traitement de I'eau destinée a la consom-
mation humaine (ou potable) (utiliser seulement les
tuyaux conformes au contact avec 'eau destinée a la
consommation humaine, selon la loi en vigueur dans
le pays d’utilisation du produit). Raccorder le tube
d’écoulement en le fixant au collecteur d’écoulement
en plastique (Photo 1). Enfin mettre 'adoucisseur en
fonction travail, et s’assurer de la bonne étanchéité Photo 1
des circuits raccordés. (Veiller aux respect des
régles émises par les services préposés de
chaque état, région, conté). Pour une utilisation
optimale de 'appareil, vérifier que la pression d’alimentation de ’eau est supérieure a 1 bar (100 kPa)
et inférieure a 6 bar (600 pKa). Si la pression de I'eau entrant dépasse 6 bar, nous recommandons
Putilisation d’un réducteur de pression.

4) Le raccordement électrique de la machine doit étre effectué exclusivement par du personnel qua-

A: Remplissage chaudiére
B: Tube d’écoulement

U
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lifié, selon les prescriptions du présent manuel et en accord avec la norme d’installation en vigueur
dans le pays de destination. La machine est équipée de cable d’alimentation de type HO7RN-F 5x2,5
mm? de 2,5 m de longueur dament testé, auquel 'installateur doit procéder au raccordement d’une
fiche industrielle 3P+N+PE 16A - 400V homologuée EN 60309 (non fournie). En cas de demande du
client, ou de normes différentes des italiennes, la machine pourrais étre fournie avec un céble
d’alimentation différent. En alternative, I'installateur peut raccorder le cable a un interrupteur
de sécurité omnipolaire dont les caractéristiques doivent correspondre aux normes d’installation en
vigueur dans le pays de destination e a la IEC 60364-1. Avant la mise en service, 'installateur doit
vérifier que la machine aie été correctement raccordée au réseau électrique utilisateur et a la mise a
terre, en vérifiant I'efficience de la protection des contacts indirects selon la IEC 60364-1. INTERDIT
D’UTILISER LA MACHINE EN L’ABSENCE D’UN EFFICACE ET SECURE RACCOR-
DEMENT A LA TERRE.

5. ALLUMAGE DE LA MACHINE

1) Faire tourner la manette de 'interrupteur sur la position 1. Le voyant lumineux rouge s'éclairera.
2) Au moment de la mise en fonction de la machine a café, la carte électronique controle I’état du
niveau d’eau dans la chaudiére et, aprés environ 3 secondes, veille
au remplissage par 'intermédiaire de la validation de la pompe et
de Iélectrovanne de chargement.

3) En position 1 la machine commencera a se remplir d’eau automa-
tiquement jusqu’a ce que le niveau établi soit atteint (sonde de niveau
automatique dans la chaudiére). Toute les machines sont également
dotées d’un levier de remplissage manuel (monté sur le bloc d’ali-
mentation hydraulique) (Photo 2) a n’utiliser qu’en cas de nécessité,
lorsqu’une dysfonction du remplissage automatique est constatée.

NB: Les machine a café électroniques sont munies d’une systéme de niveau. Si durant 120” la sonde
ne détecte 'eau en chaudiére, la machine se bloque et les leds du clavier clignotent. Pour réinitiali-
ser, éteindre et rallumer la machine. En cas de persistance du probleme, vérifier les alimentations
du réseau hydraulique.

4) Quand la pompe interne s’arréte, la machine a atteint son niveau d’eau préétabli. Ensuite action-
ner P'interrupteur en position 2.

5) L’interrupteur en position 2 met sous tension la résis-
tance, le voyant vert s'allume et commence le chauffage
de l'eau. Il est recommandé de libérer I'eau du groupe
pendant 5 secondes afin d'éliminer les bulles d'air dans
le circuit thermosiphon et de permettre une meilleure
compensation thermique.

6) Attendre environ 30 minutes por permettre a la machine d’atteindre la température de travail.
L’extinction du témoin vert indique que la machine a atteint la pression préétablie. Le voyant rouge
restera toujours allumé pour marquer la tension d'alimentation.

Lors de la premiére utilisation, laisser la machine éclairée (sans faire couler d’eau ni de
café) environ 2 heures. Positionner ensuite interrupteur général de la machine sur 0 et at-

A tendre que la température et la pression baissent pour pouvoir procéder en toute sécurité.
Vider le circuit hydraulique/chaudiére. Répéter les opérations décrites dans le chapitre 5.
Cette operation doit etre executee par un technicien specialise.

7) Pour régler la pression a 'intérieur de la chaudiére selon les caractéristiques habituelles, agir sur la
vis de réglage placée sur la pressostat. (Photo 3: —> augmente la pression; =# diminue la pression).



Cette operation doit etre executee par un technicien specialise.

8) Pour régler la pression de débit du café selon les caractéristiques habituelles, agir sur la vis de
réglage de la pompe intérieure. (Photo 4: —> augmente la pression; = diminue la pression). Cette
operation doit etre executee par un technicien specialise.

6. COMMUTATEUR EN POSITION 0,1,2,3

Dans le cas ou la machine serait dotée d’un interrupteur a écono-
miseur d’énergie (position 0,1,2,3) elle présente les caractéristiques
énumérée ci-dessous.

1) Dans la position 0 la machine est fermé.

2) En position 1 la machine commencera a se remplir d’eau automatiquement
jusqu’a ce que le niveau établi soit atteint (sonde de niveau automatique dans la
chaudiere).

3) L’interrupteur en position 2 met en fonction seulement un élément de la
résistance (puissance moitié), ceci permettant une économie energétique dans
les heures de repos de I'appareil.

4) Liinterrupteur en position 3 met en fonction I'ensemble des élément chauffants
de la résistance électrique (puissance maximale) et est a utiliser en phase de travail.

7. ALLUMAGE DE LA MACHINE ERGONOMIQUE

Q Les modeéles ergonomiques ne prévoient pas I'utilisation du commutateur marche/arrét
général. Pour la mise en service de la machine procéder comme suit.

1) Effectuer le remplissage manuel a 'aide de la manette de remplissage située sur le bloc d’ali-
mentation et contrdler ensuite que le niveau de I’eau se fixe entre le minimun et le maximum (coir
indicateur de niveau en verre).

NB: Il est conseillé de remplir la chaudiére d’eau avant d’actionner I'interrupteur de mise en marche
générale (si la résistance de la chaudiére n’est pas immergée dans I’eau, elle risque de briler.

2) Actionner 'interrupteur rouge situé tout prés de I'indicateur de niveau en verre. Attendre environ
30 minutes por permettre a la machine d’atteindre la température de travail.

3) Effectuer quelques cycles de des groupes en ne faisant sortir que de I’eau, afin de permettre leu
montée en température.

4) L’extinction du témoin vert indique que la machine a atteint la pression préétablie.

A Cette operation doit etre executee par un technicien speczalzse
Vapeur et eau chaude sont sous pression. DANGER DE BRULURES.
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8. FONCTIONNEMENT MACHINE A COMMANDES MARCHE
ARRET/ A LEVIER / ELECTRONIQUE

1) Pour obtenir le débit de vapeur, actionner les manettes latérales portant le symbole du nuage de vapeur.
2) Pour obtenir le débit d’eau chaude, actionner la manette centrale (ou latérale SB - ergonomique)
portant le symbole de la goutte d’eau. Dans le cas d’une machine électronique, pour soutirer de I'eau
chaude, appuyer sur la touche d’extraction du thé.

3) Pour obtenir le débit du café des groupes, doser la juste quantité de café dans le portefiltre, ap-
puyer et Paccrocher au groupe; appuyer sur le boutonpoussoir correspondant au débit du cafe placé
sur la partie frontale en acier (dans le cas du clavier électronique, voir chap. 9).

4) Dans le modele a levier, pour extraire le café, actionner le levier manuel latérale au groupe vers le
haut. Pour arréter la production de café actionner ce méme levier vers le bas.

5) Le manomeétre a double échelle, situé sur la partie frontale de 'appareil, détecte a tout moment la
pression dans la chaudiére (0,9 - 1,1 bar) et la pression de débit du café (8 - 10 bar).

6) Controler assez fréquemment 'indicateur du niveau de I’eau dans la chaudiére, ainsi que le ma-
nometre a double échelle.

9. FONCTIONNEMENT DE LA VERSION ELECTRONIQUE

Se conformer au manuel d’utilisation specifique a chaque modele.

10. ENTRETIEN

« L'accés a la zone de service est réservé aux personnes ayant des connaissances et une expérience
pratique de l'appareil, en particulier en matiére de sécurité et d'hygiéne.

+ Tout entretien de ’appareil doit étre effectué¢ dans un milieu ot la température est comprise entre
+5 °C + +32 °C.

¢ Avec un chiffon propre ou de ’essuie-tout, nettoyer la buse a vapeur apres chaque utilisation pour
éviter les incrustations et I’obturation des trous du gicleur.

= / Z 7y
+ Vider et nettoyer les filtres a café tous les soirs; enlever le filtre et nettoyer I'intérieur a I'aide de la
petite brosse prévue a cet effet; les plonger dans I’eau chaude afin de dissoudre les graisses du café.
+ Nettoyer la cuvette recueille-gouttes et éliminer tous les résidus du café qui se déposent sur le fond
afin d’en éviter I'obstruction.
¢ Au moyen du filtre borgne fourni avec la machine, effectuer le lavage du groupe de débit en utili-
sant un détersif spécifique (disponible dans nos centres de service aprés-vente). Procédez comme suit:
1- Insérer le filtre aveugle dans le porte-filtre et ajouter le détergent selon les doses prescrites sur la confection.
2- Insérer le porte-filtre dans le groupe distributeur.
3- Mettre la distribution en marche pendant 10 secondes. Stopper pendant 10 secondes. Répéter
I’opération 5 fois.
4- Retirer le porte-filtre. Mettre la distribution en marche et rincer le port-filtre avec I'eau chaude qui
sort du groupe distributeur. Fermer la distribution.
5-Insérer le portefiltre dans le groupe distributeur. Pour rince répéter I'action du point 2 sans détergent.



6- Remplacer le filtre borgne en la porte-filtre par du filtre correct et faire 1 espresso a jeter.

N [\
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+ Les parties extérieures de la machine doivent étre nettoyées en utilisant un linge humide; ne jamais
utiliser de détersifs ou substances abrasives. De meme pour les circuits hydrauliques a I'intérieur,
vous devez éviter d’utiliser des agents de nettoyage puissants et/ou abrasifs. Ne pas laver la machine
en projetant de I'eau.

+ Nettoyage des claviers capacitifs : dans les modeles avec claviers capacitifs, il est nécessaire de net-
toyer les claviers sans détergents, mais seulement avec de ’eau chaude, en prenant soin de les sécher
parfaitement avec un essuie-tout. L'opération doit éliminer tout résidu de détergent ou (également la
créme de café) qui, étant hautement conducteur, crée des dysfonctionnements sur le clavier.

+ Pour nettoyer le porte-filtre et les éléments du filtre, préparer dans un contenant en plastique ou
acier inoxydable, une solution avec de l'eau chaude et du détergent, et les plonger dans cette solution
pendant au moins 30 minutes. Les rincer ensuite a l'eau propre.

B @

¢ Il ne faut jamais utiliser d’accessoires métalliques, d’éponges métalliques ou abrasives pour net-
toyer le porte-filtre.

+ Veérifier fréquemment 1’état des piéces a usage régulier (porte-filtres, filtres, joints, douchettes).
Demander les piéces originales & un centre d’assistance.

H:O

DECLARATION DE CONFORMITE

Produit : Machines a café espresso
Modelo : 2/3/4 GR Bouton/Electronique modéle /Levier modele

La societe B.F.C. srl déclare sous sa propre responsabilité que le produit satisfait, en ce qui concerne
le project et la construction, aux conditions requires per la Directive:

1) DIRECTIVE BASSE TENSION
2014/35/UE (ex 2006/95/CE)

La conformite a été vérifiée a I’aide des normes haroonisées suivantes:
EN 60335-1 / EN 60335-2-15 / EN 60335-1 (EN 62233)

2) DIRECTIVE COMPATIBILITE’ ELECTROMAGNETIQUE
2014/30/UE (ex 2004/108/CE)
La conformite a été vérifiée a ’aide des normes haroonisées suivantes:
EN 55014-1 / EN 55014-1 (EN 61000-3-2) / EN 55014-1 (EN 61000-3-3)
EN 55014-2 (EN 610004-2) / EN 550142 (EN 61000-4-4) / EN 55014-2 (EN 61000-4-5)
EN 55014-2 (EN 61000-4-11) / EN 55014-2 (EN 61000-4-6) / EN 55014-2 (EN 61000-4-3)

U
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3) DIRECTIVE SUR LES APPAREILLAGES SOUS PRESSION (PED)
2014/68/EU (TUV NORD Systems GmbH & Co.KG
certificate No: 0045/202/9080/Z/00003/22/D/001(00))

Nos machines a café aux exigences de la directive 2014/68/EU CE - Formulaire A2 - Catégorie
II - et sont compsées par les équipements soivants qui rentrent dans la méme directive:

Chaudiére en cuivre Marquée CE 0045
Soupage de sécurité Marquée CE 0036
+ 2011/65/UE (ex 2002/95/CE RoHS)
2002/96/CE RoHS
2003/108/CE RoHS

Sur la base de nos connaissances, nos fournisseurs de matériaux n’utilisent pas dans la fabrication
de leurs produits les substances dangereuses reprises dans les Directives CEE susmentionnées.

+ REGLEMENT (CE)N°1935/2004 DU PARLEMENT EUROPEEN ET DU CONSEIL
du 27 octobre 2004 concernant les matériaux et les objets destinés a entrer en contact
avec les produits alimentaires.

+ REGLEMENT (CE) N° 2023/2006 DE LA COMMISSION du 22 décembre 2006
concernant les bonnes pratiques de fabrication des matériaux et des objets destinés a
entrer en contact avec les produits alimentaires.

+ REGLEMENT (UE) N °10/2011 DE LA COMMISSION du 14 janvier 2011 concernant
les matériaux et les objets en plastique destinés a entrer en contact avec les produits
alimentaires.

¢ Décret ministériel du 21 mars 1973, discipline hygiénique des emballages, des réci-
pients, des ustensiles, destiné a entrer en contact avec les substances alimentaires ou les
substances d’usage personnel.

¢ Metals and alloys used in food contact materials and articles, European Directorate for
the Quality of Medicines & HealthCare of the Council of Europe (EDQM), Council of
Europe, 2013.

+ UNI EN 16889:2016
Hygiéne alimentaire - Production et remise de boissons chaudes préparées par des producteurs de
boissons chaudes - Exigences hygiéniques, essai de migration.

L’administrateur délégué
Brutti Marco
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MAQUINAS PARA CAFE EXPRESO

1. ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD

Antes de conectar la maquina comprobar que los datos de tarjeta correspondan a los de la red
eléctrica de distribucion.

Se prohibe el empleo de adaptadores, enchufes multiples y/o prolongas.

En caso de dudas o de incertidumbres solicitar un control, por parte de personal cualificado,
de la instalacion de alimentacion eléctrica que tiene que cumplir los requisitos de las normas de
seguridad vigentes, entre las cuales:

- puesta a tierra eficaz;

- seccion de los conductores suficiente para la potencia de absorbimiento;

- dispositivo interruptor de seguridad eficiente.

El aparato debe ser instalado solo en lugares donde su empleo y su mantenimiento estan reserva-
dos a personal cualificado.

El aparato puede ser utilizado por nifios de edad no inferior a 8 y por personas con capacida-
des fisicas, sensoriales o mentales reducidas, o sin experiencia o sin los conocimientos necesarios,
siempre que estén vigilados o que hayan recibido previamente instrucciones sobre el uso seguro
del aparato y la comprension de los peligros asociados al mismo.

Los nifios pequeiios no deben jugar con el aparato.

La limpieza y el mantenimiento que deben ser realizados por el usuario no deben ser efectuados
por ninos sin vigilancia.

No exponer la maquina a las intemperies ni colocarla en ambientes con humedad elevada, como
locales de lo baio, etc.. No dejar la maquina que contiene agua en locales a temperatura inferior
o igual a 0°C. La maquina no puede ser instalada en un ambiente al abierto, desprotegido de
fenomenos atmosféricos o de cualquier modo con temperatura inferior a 5 °C.

Antes de cualquier operaciéon de mantenimiento interno, colocar el interruptor general en la
posicion 0 o desenchufar la maquina de la toma de corriente eléctrica. Cuando la maquina es
electronicamente conectada no introducir las manos o otro tipo de objetos en el interior.

No obstruir las rejillas de aspiracion o disipacion, en particular no tapar con painos u otros obje-
tos la superficie calienta-tazas.

Utilizar sélo accesorios y repuestos autorizados por el productor. Esto significa garantia de seguro
funcionamiento sin inconvenientes.

En caso de emergencia, como principio de incendio, ruidosidad anémala, sobrecalientamiento,
etc... intervenir inmediatamente y desconectar la alimentacion eléctrica de red, cerrar los grifo-
nes del gas y del agua.

En caso de averia y/o de mal funcionamiento de la maquina, apagarla y no modificarla. Para
las reparaciones necesarias, dirigirse exclusivamente a un centro de asistencia autorizado por el
fabricante y solicitar el uso de repuestos originales. El cable de alimentacion de esta maquina no
debe ser cambiando por el usuario; en caso de que el cable se dafie o tenga que ser cambiado,
tomar contacto exclusivamente con un centro de Assistencia Técnica Autorizado.

Guardar cuidadosamente este manual para cualquier otra consulta futura. Para otro tipo de ope-
raciones diferentes a las ya mencionadas consultar neutro centro de asistencia.

Para aparatos alimentados a 220-230V, la impedancia maxima suministrada por la red de ali-
mentacion no debe superar los 0,37ohm

de la maquina. Una instalacién errada puede ocasionar dafios a personas y
cosas de cara a los cuales el fabricante no puede ser considerado respon-
sable.

2 El incumplimiento de estas advertencias puede comprometer la seguridad



2. CONTRAINDICACIONES DE USO

Las maquinas estan destinadas para uso exclusivamente alimentar por lo que se prohibe el empleo
de liquidos o materiales de otro género que puedan generar peligros y polucionar los suministra-
dores. Este aparato no estd destinado para ser utilizado en aplicaciones domésticas y similares,
como: zonas para cocinar reservadas al personal en las tiendas, en las oficinas y en otros ambientes
profesionales; granjas; hoteles, moteles y otros ambientes con caracter residencial, para ser utilizado
por los clientes; ambientes tipo "Bed and Breakfast". El fabricante declina toda responsabilidad por
dafios a personas o cosas ocasionados por un empleo impropio, erréneo o impensado del aparato y
por el uso de las maquinas por parte de operadores no profesionales.

3. PRESENTACION

Este manual constituye una guida rapida y simple para el mantenimiento y el uso de las maquines
para el café. Lea atentamente toda la informacion presentada en cada una de las secciones que
forman parte de este maunal. Se asegura en caso de que se presente algun problema de mal funcio-
namiento dara su mas amplia colaboracion a través de sus centros de asistencia. Haga controlar
por lo menos una vez al afio su maquina del café por personal experto. Esta constan-
te atencion hara que la maquina sea mas eficaz y segura. Estas maquinas fueron proyectadas y
construidas, tomado en cuenta y respetando todas las caracteristicas que distinguen la tradicional
maquina de café expreso de bar. Materiales nobles como el cobre el acero y otros componentes de
confianza logran que las maquinas construidas sean realmente seguras, confiables y mayormente
funcionales. La utilizacion inadecuada de las maquinas para otros fines no descritos en este manual,
exime a la empresa de cualquier tipo de responsabilidad por las lesiones a personas o elementos que
esto pueda ocasionar.

4, INSTALACION

1) Quitar el embalaje externo, verificando immediatamente la integridad y que no haya sufrido danos.
2) Colocar el aparato sobre una mesa resitente y a un nivel cercano de las tomas de corriente eléctri-
ca e hidraulica. Es necesario que la superficie mas alta del aparato sea de al menos 1,5 m del suelo.
Regular los pies para colocar en equilibrio el aparato. La maquina debe ser instalada en posicién
horizontal. La inclinaciéon del nivel de apoyo no debe ser mayor de 1°. Para garantizar el normal
ejercicio, el aparato debe ser instalado en lugares
cuya temperatura ambiente esté comprendida entre
una temperatura de +5°C y +32°C y la humedad no
supere el 70%. No usar chorros de agua, ni instalar
en lugares donde sean utilizados chorros de agua.
Verificar que la tension de la red eléctronica corres-
ponda a la indicada en las caracteristicas técnicas.
3) Quite el recipiente anterior y conecte, mediante
el tuboflex suministrado (3/8”), el empalme de car-
ga de la maquina con el sistema de tratamiento del
agua destinada al consumo humano (o potable) (use
exclusivamente tubos idoneos para entrar en con-
tacto con el agua destinada al consumo humano, de
acuerdo con la legislacion del pais donde se usa el producto). Conectar el tubo de desagiie fijandolo
a la cubeta de plastico (de descarga) (Foto 1). Por ultimo, activar el ablandador y comprobar que no
haya pérdidas. (Respetar las reglas dictadas por los organismos pertinentes de cada pais,
region, condado). Para un uso optimo del aparato, compruebe que la presion del suministro de agua
es superior a 1 bar (100 kPa) y inferior a 6 bar (600 kPa). Si la presion del agua de entrada es superior
a 6 bar, se recomienda el uso de un reductor de presion.

A: Carga de agua caliente en la caldera
B: Tubo de desagiie
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4) La instalacion eléctrica de la maquina debe ser efectuada exclusivamente por personal cualifi-
cado, segun las prescripciones del presente manual y de conformidad con la normativa de instalacion
vigente en el pais de destino. Por lo general, la maquina se suministra con cable de alimentacion tipo
HO7RN-F 5x2,5 mm?, de 2,5 m de longitud, oportunamente probado, al que el instalador debera co-
nectar un enchufe industrial 3P+N+PE 16A - 400V homologado EN 60309 (no suministrado). En caso
de solicitud del cliente o normativas diferentes de las italianas, la maquina podria suministrarse
con un cable de alimentacién diferente. En alternativa, el instalador puede conectar el cable a un
interruptor de maniobra y proteccion omnipolar cuyas caracteristicas deben corresponder con el siste-
ma eléctrico del usuario y con las normas para las instalaciones en vigor en el pais de destino y la IEC
60364-1. Antes de la puesta en funcionamiento, el instalador debe comprobar que la maquina haya sido
conectada correctamente con el sistema eléctrico del usuario y el equipo de puesta a tierra, comproban-
do la eficiencia de la proteccion contra los contactos indirectos segtin la IEC 60364-1. ESTA PROHI-
BIDO USAR LA MAQUINA SIN UNA CONEXION A TIERRA SEGURA Y EFICIENTE.

5. ENCENDIDO DE LA MAQUINA

1) Girar la manopla del interruptor en la posicion 1. La luz piloto roja se encendera.

2) Al enceder la maquina la tarjeta electronica controla el estado del nivel del agua en la caldera y
después de tres segundos comienza el llenado a través de la habilitacion de la bomba y la electro
valvula de carga.

3) En posicion 1 la maquina comerzara a llenarse de agua auto-
maticamente hasta llegar el nivel indicado (sonda autonivel en la
caldera). Todas las maquinas disponen también de una palanca de
carga manual (instalada en la unidad de distribucién) (Foto 2) que
se utiliza en caso de emergencia, cuando se verifica un mal funcio-
namiento del dispositivo de gestion automatica del nivel de agua.

NB: Las maquina electronicas poseen un sistema de seguridad
de nivel. Si la sonda no detecta el agua en la caldera en el arco de 120”, la maquina se bloquea y los
led del teclado destellan. Para restablecer la alarma, apagar y volver a encender la maquina. Si el
problema persiste, comprobar que llegue agua de la red hidrica.

4) Cuando la motobomba interna se detiene, la maquina ha alcanzado el nivel de agua predetermi-
nado. Seguidamente accionar el interruptor en la posicion 2.

5) El interruptor en la posicion 2 pone en funcionamien-
to la resistencia, la luz piloto verde se enciende y empie-
za el calentamiento del agua.Se aconseja hacer salir el
agua del grupo de suministro durante 5 segundos para
eliminar las posibles burbujas de aire en el circuito ter-
mosifonico y permitir una mejor termocompensacion.

6) Esperar por los menos 30 minutos para permitir que la maquina alcance la la temperatura adap-
ta para el trabajo. Cuando se apaga la luz piloto verde se indica que la maquina ha alcanzado la
presion predeterminada. La luz piloto roja quedara siempre encendida para senalar la tension de
alimentacion.

En caso de que se use por primera vez, mantenga la maquina en la temperatura (sin que
salga ni agua ni café) durante unas dos horas. Después, gire el interruptor general de la
A maquina a la posicion 0 y espere a que la temperatura y la presion se reduzcan para poder
operar de forma segura. Vacie el circuito-caldera. Repita de nuevo las operaciones descritas
en el capitulo 5. Esta operacion debe ser realizada por un técnico especializado.



7) Para regular la presion interna de la caldera segtin las caracteristicas usuales, girar el tornillo
regulador situado sobre el presostato. (Foto 3: —» aumenta la presion; =+ disminuye la presion).
Esta operacion debe ser realizada por un técnico especializado.

8) Para regular la presion de suministro del café de acuerdo a las caracteristicas usuales, girar el
tornillo que regula la bomba interna (Foto 4: —> aumenta la presion; = disminuye la presion). Esta
operacion debe ser realizada por un técnico especializado.
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6. CONMUTADOR EN POSICION 0,1,2,3

Si la maquina dispone de un conmutador de ahorro energético (po-

sicion 0,1,2,3) presenta las caracteristicas descritas a continuacion.
1) En la posicion 0 la maquina esta apagada.
2) En posicion 1 la maquina comerzara a llenarse de agua automaticamente
hasta llegar el nivel indicado (sonda autonivel en la caldera).
3) En interruptor puesto en la posicion 2 pone en funcionamiento un solo
elemento de la resistencia (potencia media), esto permite un ahorro energético
durante aquellas horas en las que la maquina se encuentra en stand-by.
4) El interruptor en la posicion 3 pone en funcionamiento ambos elementos
de la resistencia eléctrica (potencia maxima) por utilizar durante el trabajo.

7. ENCENDIDO ERGONOMICO DE LAS MAQUINAS

Q Los modelos ergonémicos no prevén el uso del conmutador, sino de un interruptor on/off
general. Para encender la maquina proceder de la siguiente manera.

1) Efectuar la carga manual de agua mediante la palanca instalada en la unidad de distribucion y
controlar que el nivel del agua quede entre al minimo y el maximo (osbservar en el vidrio el nivel).
NB: Atencion es necesario llenar de agua la caldera antes de accionar el interruptor de encenido
general (al descubrirse la resistencia de la caldera esta se quermaria).

2) Accionar el inerruptor de color rojo puesto cerca del vidrio nivel. Esperarar pos los menos 30
minutos para permitir que la maquina alcance la la temperatura adapta para el trabajo.

3) Hacer algunas salidas solo de agua desde los grupos para permitir que se calienten.

4) Cuando se apaga la luz piloto verde se indica que la maquina ha alcanzado la presion predeterminada.

Esta operacion debe ser realizada por un técnico especializado.
Vapor y agua caliente en presion. PELEGRINO DE USTION.
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8. FUNCIONAMIENTO DE LA MAQUINA CON BOTON/
PALANCA / ELECTRONICO

1) Para suministrar vapor utilizar las perillas laterales descritas con el simbolo: la nube sobre al
vapor.

2) Para suministrar agua caliente utilizar las perillas centrales (o lateral SB - ergonomica) descritas
por el simbolo: la gota de agua. En caso de maquina electronica, para hacer salir agua caliente,
pulsar el boton de distribucion del té.

3) Para suministrar café de los grupos, dosificar la cantidad justa de café en el portafiltro y después
de haberlo presionado y encerrado en el grupo, pulsar el boton apropiado de suministro, situado en
la parte frontal de acero (o a través del pulsaor electrénico, ver el cap. 9).

4) En el modelo con palanca, para hacer salir el café, accionar la palanca manual hacia arriba, situa-
da en posicion lateral al grupo. Para detener la salida, accionar la palanca hacia abajo.

5) El manémetro de doble escala situado en la parte frontal indica la presion de la caldera (0,9 - 1,1
bar) y asi mismo la presion del suministro del café (8 - 10 bar).

6) Observar muy frecuentemente el indicador del nivel del agua en la caldera y el manometro de
doble escala.

9. INSTRUCCION DOSIFICACION ELECTRONICA

Se remite al manual del usuario especifico para cada modelo.

10. MANTINIEMENTO

+ El acceso a la zona de servicio esta limitada a las personas que tienen el conocimiento y la expe-
riencia practica del aparato, especialmente cuando se trata de seguridad y de higiene

¢ Cualquier mantenimiento del aparato debe ser realizado en un ambiente cuya temperatura esté
comprendida entre una temperatura de +5°C y +32°C.

+ Limpie la lanza de vapor con un trapo limpio o con papel de uso alimentario limpio después de
cada uso para evitar que los agujeros de salida del vapor se llenen de costras y se obturen.

¢ Vaciar y limpiar los filtros del café todas las noches, quitar el filtro y limpiar con el cepillo apropia-
do el interior. Luego sumergirlo en agua caliente al fin de deshacer la grasa del café.

+ Limpiar la vasija que acumula en el fondo las gotas de los residuos del café, para asi evitar la
obstruccion.

+ Con el apropiado filtro ciego de dotacion, seguir el lavada del grupo de suministro utilizando un
detergente especial (de pedir en nuestros centros de asistencia). Proceder de la siguiente manera:

1- Poner el filtro ciego sobre el portafiltro y anadir el detergente segtin las dosis indicadas en el envase.
2- Poner el portafiltro en el grupo de erogacion.

3- Accionar la erogacion por 10 segundos. Cerrar la erogacion por 10 segundos. Repetir por 5 veces.
4- Quitar el portafiltro. Accionar la erogacion y enjuagar el portafiltro con agua caliente que sale del
grupo erogador. Cerrar la erogacion.

5- Poner el portafiltro en el grupo erogador. Para enjuagar repetir la operacion del punto 2 sin uti-
lizar el detergente.
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6- Cambiar el filtro ciego en el portafiltro por el filtro correcto y hacer un espresso y eliminarlo.
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+Laspartesexterioresdelamaquinadebendeserlimpiadasconunpanohtimedosinutilizar por ningun
motivo detergentes o substancias abrasivas. Del mismo modo para los interno circuitos hidraulicos se
debeevitarelusodeagentesdelimpiezafuertesy/oabrasivos. Nolimpiarlamaquinaconchorrosdeagua.
+ Limpieza de teclados capacitivos: en las modelos con teclados capacitivos es necesario limpiar bien

los teclados sin detergentes pero solo con agua caliente, teniendo cuidado de secarlos perfectamente
con un paifio de papel. La operacion debe quitar eventuales residuos de detergente o (incluso crema
de café) que, al ser altamente conductivos, crean malfuncionamientos en el teclado.

« Para limpiar el portafiltro y los basquets del filtro, preparar una solucion con agua caliente y deter-
gente en un contenedor de plastico o acero inoxidable e introducirlos en la solucién durante por lo
menos 30 minutos. Aclararlos con agua tibia.

B (@

+ No utilizar nunca accesorios metalicos, esponjas metalicas o abrasivos para la limpieza del porta-
filtro.

+ Controlar periodicamente el buen estado de los componentes de uso comun (portafiltros, filtros,
guarniciones, duchas). Solicitar los componentes originales a un centro de asistencia.

H.O

DECLARATION DE CONFORMIDAD

Producto : Magquina para cafe expreso
Modelo :  2/3/4 GR Pulsador /Electrénica /Palanca

B.F.C. s1l Declara bajo la propia responsabilitdad que el producto cumple con todos los requisitos de
plancamiento y construccion de la directiva:

1) DIRECTIVA BAJA TENSION
2014/35/UE (ex 2006/95/CE)

La conformidad fue verificada con la ayuda de las siguientes norma acordadas:

EN 60335-1 / EN 60335-2-15 / EN 60335-1 (EN 62233)

2) DIRECTIVA COMPATIBILIDADA ELECTROMAGNETICA
2014/30/UE (ex 2004/108/CE)
La conformidad fue verificada con la ayuda de las siguientes norma acordadas:
EN 55014-1 / EN 55014-1 (EN 61000-3-2) / EN 55014-1 (EN 61000-3-3)
EN 55014-2 (EN 61000-4-2) / EN 55014-2 (EN 61000-4-4) / EN 55014-2 (EN 61000-4-5)
EN 55014-2 (EN 61000-4-11) / EN 55014-2 (EN 61000-4-6) / EN 55014-2 (EN 61000-4-3)
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3) DIRECTIVA EQUIPOS DE PRESION (PED)
2014/68/EU (TUV NORD Systems GmbH & Co.KG
certificate No: 0045/202/9080/Z/00003/22/D/001(00))
Nuestras maquinas para el café estan conformes con los requisitos de la norma 2014/68/EU -
Modulo A2 - Categoria II - y estan constituidas por los equipos siguiente incluidos en la misma
norma:

Caldera de cobre Con marca CE 0045
Valvula de seguridada Con marca CE 0036
+ 2011/65/UE (ex 2002/95/CE RoHS)
2002/96/CE RoHS
2003/108/CE RoHS

Por lo que conocemos, para fabricar sus productos, nuestros proveedores de materiales no utilizan
las sustancias peligrosas enumeradas en las Directivas CEE arriba citadas.

+ REGLAMENTO (CE) N° 1935/2004 DEL PARLAMENTO EUROPEO Y DEL CON-
SEJO del 27 de octubre de 2004 sobre los materiales y objetos destinados a entrar en
contacto con alimentos.

+ REGLAMENTO (CE) N° 2023/2006 DE LA COMISION del 22 de diciembre de 2006
sobre buenas practicas de fabricacién de materiales y objetos destinados a entrar en
contacto con alimentos.

+ REGLAMENTO (UE) Ne 10/2011 DE LA COMISION del 14 de enero de 2011 sobre

materiales y objetos plasticos destinados a entrar en contacto con alimentos Texto per-
tinente a efectos del EEE.

¢ Decreto Ministerial del 21/03/1973, Disciplina higiénica de los embalajes, recipientes,
herramientas, destinados a entrar en contacto con las sustancias alimentarias o con
sustancias de uso personal.

¢ Metals and alloys used in food contact materials and articles, European Directorate for
the Quality of Medicines & HealthCare of the Council of Europe (EDQM), Council of
Europe, 2013.

+ UNIEN 16889:2016
Higiene alimentaria — Producciéon y suministro de bebidas calientes de aparatos para bebidas
calientes — Requisitos de higiene, pruebas de migracion.

El director ejecutivo
Brutti Marco
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IOKCITPECCO-KOOEMAIIIMHBI

1. MEPBI ITPENOCTOPOXHOCTU U BE3OITACHOCTU

+ Jlo mOAK/IIOUEeHNsT MAIIMHBI K 9/IEKTPOCETH YOENUTDCs, ITO TeXHIYECKNe faHHbIe Ha GabpudHOL
Tab/IMYKe COOTBETCTBYIOT IIOKA3aTe/sAM 9/IEKTPOCETI MOAK/II0UeH s MAIINHBL.

3aInpeleHo MCI0Mb30BaTh afJalITePbl, YATMHUTEN WK 67I0K C HECKOIBKVIMI PO3eTKaMIL.

B ciydae cOMHeHMIT VIM HEeyBEPEHHOCTH OOPATUThCA K KBAMMOVUILVPOBAHHBIM CIELMAINCTaM 1
IIPOBEPUTD, YTOOBI NMEKTPUIECKas CeTh OTBeYaaa TpeOOBaHUAM JIeHCTBYIONIMX IIPaBII 6e3oIac-
HOCTH, B TOM 4MCTIe HYDKECTIeyIOLIVIM:

- IPaBU/IbHOCTD IIOfICOEMVIHEHNA 3a3eM/IeHN;

- COOTBETCTBME TOMIIVHBI Kabeysd IoTpe6/I1eMol MOITHOCT;

- COOTBETCTBME AaBTOMATIYECKOTIO BHIK/II0OYATe/Il HOMMHATY TOKA.

IIpnbop cremyeT ycTaHAaBIMBATh TONbKO B MECTAX, I7ie OH MOXKET SKCIUTYaTVPOBATLCSA TONIBKO KBa-
JMGUIMPOBAHHBIM IIEPCOHATIOM.

Jetu crapuie 8 jieT U NULa C OTPAaHNYEHHBIMM (PU3NYECKVMY, CEHCOPHBIMU WM TICUXUYECKIMU

*

*

*

*

BO3MOXXHOCTAIMI, a TaKXKe He VIMEIOIVIMI COOTBETCTBYIOIIETO MMEOIIe ONBITA ¥ 3HAHWUIT MOTYT
TI0/Ib30BAThCS HACTOALIVM IIPUOOPOM TOJIBKO IIOf, KOHTPOJIEM W/IM HOC/IE TIPOXOXK/IEHMS MHCTPYKTaXa
110 6€30I1aCHOMY MCIIO/Ib30BAHMIO 1, €C/IY OHY IIOHMMAIOT CBA3aHHYIO C 9TUM OIIACHOCTb.

He nosBossiiiTe geTsiM Urpathb ¢ mprbOpoMm.

He momyckaiite fgeTeil K YMCTKe U YXORY 3a IpHO60OpOM 6e3 IpucMoTpa.

3ampelieHo MCNoAb30BaTh MALIMHY B HETIOAXOAALIMX YCIOBYAX WM YCTaHAB/IMBATD €€ B IIOMEILeH -
X C TIOBBIIIEHHBIM YPOBHEM B/IaKHOCTH, KaK, HAaIIpUMep, BAHHbIe KOMHATDI 1 T.I1. 3alIpellleHO OCTaB-
JIATh MALIMHY C BOJION NPy TemIiepaTtype Hinke uay pasHoit 0°C. He fomyckaeTcs ycTaHOBKa Mally-
HbI B OTKPBITBIX TTOMELIEHNAX, He 3alIMIIEHHBIX OT aTMOC(EPHBIX SIBTCHNII WM C TeMIIepaTypoii
Hioke 5 °C.

Jlo Hayasa BBIIONHEHMA pabOT 110 TeXHIYECKOMY OOCTY)XMBAHMIO MAIUMHBI YCTAHOBUTD ITIABHBII
BBIK/IFOYATeNb Ha «0» WM BBIHYTb BUJIKY U3 PO3€TKU. 3alpelieHO BCOBBIBATb BHYTPb MalIVHBI
PYKU MM IPEAMETBI, €C/IM MaIllVHA NTOAK/I0YEHA K 3/1EKTPOCETH.

3amnpeneHo 3arpoOMOXK/IaTh BCAChIBAIOLIYIO PEIIETKY MM PENIETKY BBIXO[A BO3[yXa, a TAKXKE He
HaKpPbIBAaTh TPANKAMM WY MHBIMM IIPEMETaMI OBEPXHOCTb HaTPEBAHNA YalleK.

Vcrionb3oBaTh TOMBKO aKCeCCyaphl 1 3aITlacHbIE IETa/N, peKOMEHJOBaHHbIE TPON3BOANTENEM. ITO
rapaHTupyer 6e3omnacHyio pabory 6e3 HeMCIpaBHOCTEIL.

B cryyae aBapuitHOI CUTYal[uu: BO3TOPaHNe, aHOMA/ILHBIN IIyM, TIEperpeB 1 T.II., HeMeIJIeHHO OT-
KTIOUUTD MALIVMHY OT 37€KTPONNUTAHM s, 3aKPBITh Ta30BbIe 1 BOJOMPOBOJHbIE KPAHBI.

B crydae momoMKy /M II0XOT0 (GyHKIMOHMPOBAHNUS MAIIMHBIL, BBIK/IIOUUTD ee, He pasbuparb
U He peMOHTUPOBaTh ee. [To BOIpocaM peMOHTa MAIIMHBI 06PAIaThCs TOIBKO B ABTOPU3UPOBAH-
Hble IIPOV3BOJUTEIEM CePBICLIEHTPbI ¥ TPeOOBaTh YCTAHOBKM OPUTMHA/IbHBIX 3aMIACHBIX fleTasIell.
ITonp3oBaresno 3anpeleHO 3aMeHATD 31eKTPONPOBOJ, MAIIMHbBIL. Ec/iu MpoBozi MOBpeXX/IeH Uy ero
HeoOXO/VIMO 3aMEeHNTb, TO OOPaTUTHCS B aBTOPM3VMPOBAHHBII LIEHTP 00CTy>KMBaHMUA.

bepexxHO XpaHUTD PYKOBOZICTBO C MHCTPYKLMAMMY /IS JATTbHENIIEr0 03HAKOM/IEHUA ¢ HuMM. s
BBITIOTHEHNA OIlepaliNii, He ONMCAHHBIX B ]AHHOM PYKOBOJICTBE, 0OpAaTUThCA 3a MHpOpMaIuei B
OTJe/T TEXHIYECKOTO 0OCIy>KIBaHMA.

Jna obopynoBanuit, MOFKIOYEHHBIX Ha 220-230V, MakcuManbHOe IIOJTHOE COIPOTHUBJIEHME OT
MICTOYHMKA JO/KHO ObITh He Boime 0,37 (Om).

*

*

*

*

*

*

*

*

*

*

Hec06111011e1-11/1e BbINI€YKA3aHHbIX MEP NPEJOCTOPOKHOCTU U 6€30IaCHOCTY MOKET
IIPUBECTU K IKCIUTyaTalli MAaIIMHbI B YCIOBUAX, HECOOTBETCTBYIOIUX ITpaBIaM
6830HaCHOCTI/I, ¥ ITIOJIOMKE MAaIllIMHBbI. Hel'IPaBI/IJII)Ha}I YCTaHOBKa MOXKET IPUBECTU K
CO3JAHMIO OITIACHBIX CI/ITyaIH/Iﬁ[ JJIA JKU3HU M 3TOPOBbA KaK CaMIX pa60T1-m1<05, TaK
U X OKPYXKE€HUA, 3 YTO IPON3BOANUTEND HE HECET OTBETCTBEHHOCTU.



2. 3AIIPEIIEHO K NCIIO/Ib3OBAHWIO

MaumHbl TpeHa3HaYeHbl MICK/TIOUNTENTbHO /1A MCIOMb30BAaHMA B IMILEBON OTPACTIN, HO3TOMY 3aIpe-
I[€HO MCII0/Ib30BaHMeE YKUAKOCTEN MV IIPOJYKTOB MHOTO ITPOMCXOXKIEH, YTO MOYKET CO3/]aTh OIac-
Hble CUTYaIVy WM IIPMBECTH K 3aKYIOPKe IPYIII pasiyBa Kode. DTOT IpubOp He NpefHA3HAUCH L
JOMAIITHETO VIV OJOOHOTO MCIIOMb30BaHNA, TAKOTO KaK: KyXOHHBIE 30HBI J/IA IIepCOHA/Ia B Marasyu-
HaX, oQucax VI APYTYX pabodnx MOMEIeHUAX; CeNIbCKIE JOMa; He OJDKEH MCIIONb30BaThCs KIMEHTa-
MM TOCTUHNLY, MOTEJIel! VIV IPYTYX HOMeIleHIii KI/IOTO THIIA; TOCTMHMILBI THIa «IJocTenb 1 3aBTpaK».
ITpousBOAUTENIb OTKA3bIBACTCA OT TI000i1 OTBETCTBEHHOCTH 33 YIePO VIV TIOBPEXKICHNA TIOMAM VI
IpefMeTaM, IPOM3OIIEAUINI MO NPUYMHE HENPOEKTHOrO, HENPaBMIbHOTO MM HepalMOHA/IbHO-
TO VICTIONIb30BAHVA VUIM TIO TIPUYMHE SKCIUTyaTal[y MaIlVH HeKBaTMQULPOBAHHBIM IIEPCOHATIOM.

3. IIPEIVICITIOBUE

JlaHHOe PYKOBOLCTBO IIPEACTaB/IsAeT COOO0IT KpaTKoe I IIPOCTOe PYKOBOACTBO 110 TeXHIYECKOMY 00-
CTy)KMBAHMIO U 9KCIUTyaTauuy KodeMalyH. BHMMaTe/lIbHO 03HAKOMBTECD C COfIepXKalMMMCS B HEM
MHCTPYKIIMAMM, KOTOpbIE COCTAB/AIOT JaHHOE PYKOBOACTBO. KoMNaHmsA-nponsBoAuTeNb rapaHTy-
pyeT HOMOIIb Yepes3 CBOY CepPBUC-LIEHTPbI B C/IyYae BOSHUKHOBEHSI IIPO6/IeM 11 HeUCIIPaBHOI! pabo-
ThI MalyH. IIpoBepaTs Banry Mammmyy Kak MMHMMYM OIMH Pa3 B TOJI CUIAMM KBaTNQUIMPOBaH-
HBIX CHeIMATUCTOB. Pery/sIpHBI KOHTPOIIb CeNaeT paboTy MAIIMHBI IPOAYKTUBHee 11 Ge30ImacHee.
MamuHs! 6bIIH CIPOEKTUPOBAHbI 1 IIPOU3BELEHbI ¢ COOMIONEHIIeM BCeX XapaKTePUCTHUK, KOTOPbIe
IIPYCYINM TPaZULMOHHBIM 3KCIpecco-KodeMammmHaM At 6apa; 61aropofHble MaTepuasbl, TaKye
KaK MefIb 1 Hep)KaBelolljast CTa/lb, I Hafie>KHble, KaueCTBeHHbIe KOMIUIEKTYIOI[Ie TapaHTUPYIOT 6e30-
IIACHOCTb, HAfIeXXHOCTb U QYHKIMOHATBHOCTD IIPOM3BeeHHbIX MaINH. VICIIonb30BaHe MalllNH AIs
UHBIX LieJIelT, He YKa3aHHbIX B JaHHOM PYKOBOJICTBE C MHCTPYKUMAMM, 130aB/IgeT KOMIAHUIO-TIPO-
U3BOLUTEILS OT JIF0O0I OTBETCTBEHHOCTH IIPH Ylilep6e 1M HOBPEXAEHISAX IPeIMeTOB VTN JIIOfeL.

4. YCTAHOBKA

1) CHATD BHENIHIOIO YTIAKOBKY, CPa3y ke IPOBEPUThb Ha 1IeIOCTHOCTb U OTCYTCTBUE TOBPEXAECHNIA.
2) YcTaHOBMTD MAIIMHY Ha XOPOIIO YCTOWYMBBIi M POBHbIN CTOM MU CTOKY PAIOM C PO3ETKON U
BoponpoBofoM. Heobxofumo, 4To6bl caMasi BBICOKasi MMOBEPXHOCTb Ipubopa Oblma Ha BBICOTE He
Meree 1,5 M ot 3emnu. OTperynnupoBaTh HOXKM, YTOObI MAILIVMHA CTOSIA UAeaIbHO POBHO. MaimHy
ClIeflyeT YCTaHaB/IMBATh B FTOPM30HTAIbHOM HOOXKeHN!. Hak/IoH OIOpHOJT IIOBEPXHOCTH He NO/DKEH
IIpeBbILIaTh 1°. B 1je/ix obecmedenns: HOpMaabHOI pabOThI IPUOOP JOMDKEH YCTAHABINBATHCS B Me-
CTax, Tie TeMIlepaTypa HaxofuTcs B auanasone +5°C + +32°C, a BaXHOCTb He npeBbimnaeT 70%. He
JUCIIONB30BATDb CTPYM BOABI M He YCTAHAB/IUBATD B MECTAX, I7ie MICIIO/Ib3YIOTCS CTPYM BOAbL YOeauThes,
YTO HAIIpsKEeHME S7eKTPOCETU COOTBETCTBYET TOII, YTO YKa3aHa B TEXHUYECKMX XapaKTepUCTUKAX.
3) CHuMuTe nepefHMil TO0TOK U COEAUHUTE, C IIOMO-
LIbI0 BXOAAIIEro B KOMIUIEKT Immanra tuboflex (3/8"),
3a/IMBHOII LITYI[ep YCTPOICTBA C CHCTEMOIT 06paboTKM
BOJIbI, IIPeJHA3HAYEHHON [I/I ICIIONIb30BAHUA YeIoBe-
KoM (MM INUTbeBOIT) (MCIONMb3yJiTe TOMBKO IIAHTH,
MOAXOAALINe A/A KOHTaKTa C BOJOV, IpeJHa3HaueH-
HOII /I IOTpe6/IeHne Ye0BEeKOM, B COOTBETCTBUHU C
3aKOHOJIaTe/IbCTBOM CTPaHbl, B KOTOPOI UCIIONIb3yeTCA
usgnenue). [IOAKIIOYNTS TPYOKY CIMBA U 3aKPEMUTD ee
K ITacTMaccoBoMy moppoHy (cmmBa) (Poto 1). 3atem Doro-15

YCTaHOBUTb Ha paboumit UMKI YMSIATYUTENb BOXbI U A: 3a/m1B Bogpl B 60itep
IIPOBEPUTDH HA MOTHYI TePMETMYHOCTb M OTCYTCTBUE
nporeyek. (Cob6mopaTh AeiicTByIoLe IpaBuIa, BBe-
JeHHbIe YUPeXJeHIAMN KaXXIOT0 TOCYJapCTBa, pernoHa, rpadcrsa). [lid ONTMMaNIbHOTO MC-
[I0/Ib30BAHNUSA IIpUOOpa IPOBEPUTH, UTO AaBJIeHME IOAaBaeMOil BOAbI mpeBbimaeT 1 6ap (100
kIla) n Huxe 6 6ap (600 xIla). B cy4dae, ecnu maBieHMe BOABL Ha BXOJE IIpeBHIIIAET 6 6ap, peKo-
MEHJYeTCs MCIO/NIb30BaHNe PeYKTOPa aBlIeHMA.

B: Tpy6xa cuBa
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4) TlopxmoueHNe 31eKTPOOOOPYOBaHA MAlIMHBI JO/DKHO IIPOU3BOJUTHCA MCKIIOUNTENIBHO KBa-
TNGUIVPOBAHHBIMM CIIEIMATMCTAMMU PV COO/TIONEHNY BCeX MHCTPYKLWIL U IIpeTIICaHIil JAHHOTO
PYKOBOJICTBA, @ TAKKe JIeIICTBYIOLIMX CTAaHAAPTOB II0 YCTAaHOBKE M IIOJIK/IIOUEHIIO 3TeKTPOoobopy-
JIOBAHUA B CTPaHe YCTAaHOBKM MamMHLEL. OOBIYHO MAIIMHA MOCTABIAETCA C MUTAIOIVIM, IpeBapy-
TE/IbHO TeCTUpOBaHHBIM KabeneM Mapkyu HO7RN-F 5x2,5 Mm? [yInHOI 2,5 MeTpa, K KOTOPOMY yCTa-
HOBILMK JJO/DKEH IOfICOEIMHUTD TpoMbllIeHHYI0 BUNIKY 3P+N+PE 16A - 400V cornacHo crangapry
EN 60309 (HeT B KOMIUIEKTe IIOCTaBKM). B cydae 3ampoca co cTOpOHBI KIIMEHTa U JeMCTBUA OT-
JIMYHBIX OT UTA/NbAHCKMX CTAH/IAPTOB B CTPaHe YCTAaHOBKYM MAlIMHA MOXXET MOCTaBIATHCA C MHBIM
NUTAOMMM KabemeM. B kauecTBe anbTepHATMBEI YCTAHOBIIMK MOXKET IIOACOENVHNUTD Kabemb K MHO-
TOTIONIAPHOMY PEryIMPYOIEMY MPEOXPAHNTENPHOMY BBIKIIOYATE/I0, XapaKTEPUCTUKM KOTOPOTO
JOJKHBI OBITH BEIOPAHBI B 3aBUCHMOCTY OT 9/IEKTPOCETH IOJKITIOYEHN, TI0Nb30BATeIA 1 JIeNICTBY-
IOLIMX CTaH/[APTOB II0 3JIEKTPOOOOPYROBAHMIO B CTPaHe YCTAaHOBKM MAIINHEL, a Takke IEC 60364-1.
Jlo BKTIOYEHNA MALIMHBI YCTAHOBIUK JO/DKEH YOENUThCSA, 4TO Mallli{HA IIPABM/ILHO MOJCOeVHEHA
K 9JIEKTPOCET IIOTPeONUTENA M 3a3eM/ICHNIO, IPOBEPUTD 3AIUTY OT KOCBEHHOTO NMPUKOCHOBEHNS B
anextpocetn cormacHo IEC 60364-1. SAIIPEIIIEHO VCITIO/Ib3OBATb MAIIMHY BE3 KAYE-
CTBEHHOTO M BE3OITACHOI'O 3A3EMJIEHMNA.

5. BKIFOYEHME MAIIMHDBI

1) IToBepHYTH peryIsATOp B MO3UILMIO «1». BKIIOUNTCA KPAaCHBIII CBETOBOI MHAMKATOP.

2) ITpy BKTIOYEHNYI MALIVHBI 9/IEKTPOHHAsA CXeMa IIpOBepseT COCTOSHNE YPOBHSA BOABI B Ooiiepe
U O VICTeYeHMY TIPUMEPHO 3-X MUHYT HauMHAeTCsA HaIlOJTHeHNe
BOJION IIOCPEICTBOM HACOCa ¥ 9/IEKTPOK/IANIaHa 3a/IMBa.

3) IIpy moMO>KeHNUN perynaTopa Ha «1l» MallyHAa HAYHET HATON-
HATLCA BOZ0/T aBTOMATIYECKH [0 JOCTVDKEHMA 3a/JaHHOTO YPOBHSA
(1ym aBTOypOBHS B 60itIepe).

Bce MaIIVMHBI CHaGXKEHBI PHIYaroM PYYHON 3arpy3Ky BOABI (ycTa-
HOBJIEH Ha 6710Ke BogocHabkeHms) (PoTo 2) 1A UCTIONb30BaHMS
B aBapUITHON CUTYALM, KOT/ja He CpabaTbIBaeT aBTOYPOBEHb. doro 2

IIpumedanme: B MaIIMHBI C 37IEKTPOHHBIM YIIPaBJIe€HIEM BMOHTUPOBAHO YCTPOICTBO, OTBEYAOIEee
3a JOCTIDKEHME 3a[JaHHOro ypoBHsA. Ecnu B Tedenne 120 ceKyHp LIyIl He CYUTHIBAET HA/IMYME BOJDI
Ha 3a[JaHHOM yPOBHe B 6011/Iepe, TO pab0oTa MaIIMHBI 6/IOKVPYETCS, M MUTAIOT CBETOBBIE MHIMKATOPDI
Imynbra ynpasaeHy. g copoca aBapuitHOM OCTAHOBKY MAIllMHBI HY)KHO BBIKIIOUUTD ¥ IIOBTOPHO
BK/II0YNTD MaumHy. Ecnu mpo6eMa He paspelaeTcs, TO HeOGXOAMMO IIPOBEPUTH Ha (BAKT MOCTY-
IJIEHNA BOJBI U3 BOLOIIPOBO/IA.

4:) Ecm BHyTpeHHI/If/I HaCcOC OCTaHOBMJICA, TO 3TO O3HAYA€T, YTO B MalllMMHY IIOCTYIIN/JIa BOAA IO 3a-

[AaHHOI'O ypOBHA. B atom c1y4dae yCTaHOBUTD PETY/IATOP B ITO3UL IO «2».

5) Ilpu perynaTope Ha «2» BK/IIOYAETCA T3H, 3aTOPUT-
CsA 3€7IeHBbIl CBETOBOJ MH[MKATOD M HAYHETCA Harpes
Bozpl. CoBeTyeM IpONycKaTh BOAY 4Yepe3 TPYyHITy Ha 5
CeKYHJI, YTOOBI yiaIUTh BO3MOXKHbIE BO3[YLIHBIE ITy3bI-
P 13 TepMOCH(OHHOI CUCTEMBI 1 TIO3BOIATD JIYULIYIO
TepMOKOMIIEHCALIO.

6) Heo6xo/1M0 mofox/aaTh 0koo 30 MUHYT, YTOOBI MaIllMHA JOCTHUINIA pabodeli TeMIlepaTyphl. Bbl-
K/TIOYeHYe CBETOBOTO VIHIMKATOPa 3€/IEHOrO IIBeTa O3HAYAeT, YTO B MaIlVHE JOCTUTHYTO 3alaHHOE
maseHue. KpacHblit cBeTOBOI MHAMKATOP OyAeT BCEIZia TOPEThb, YTO O3HAYAeT HAIPSKeHMe SJIeK-
TPONIUTAHMA.
ITpy mepBOM MCIIONIb30BAHMY TIOfIEPXKUBAIITe B YCTPOJICTBE BBHICOKYIO TeMIIepaTypy (6e3
HIOfauM BOABI U Kode) B TedeHue IPMMepPHO 2 4acoB. 3aTeM NOBEPHMTE ITTABHBIN BBIK/TIOUA-



Te/b YCTPONICTBA B NosoykeHne 0 U JOXKAUTECD, IOKA TeMIepaTypa 1 JlaB/ieHle CHU3ATCH,
4TOOBI 6€301acHO paboTaTh. ONOPOXKHNUTE IUPABINYeCKMII KOHTYp 6oiinepa. IloBTopuTe
omepanyy, ONVCaHHbIe B I7aBe 5. [JaHHAsA olepanysA JOKHA IPOM3BOXUTHCA KBamuu-
IMPOBAHHBIM CIIEIVA/TACTOM.

7) [/1s1 perynupoBKY BHYTPEHHETO JaB/IeHNs B 6oiiepe 0 06bId-
HBIX pabo4Mx IOKasaresell MCIOMb30BATh KHOIKY PerylIHpOBKU
IaBJIeHN, HaXO[ALLYIocs Ha pere fapnennd. (Poro 3: 3Hak — mia
yBe/IMYeHNA JaB/ICHN; 3HAK —P [/I YMEHbIIEeHNA JaB/IeHNA).
JaHHas omepanus JODKHA MPOU3BOAUTHCS KBAMMUIVIPOBaH-
HBIM CIeIIaTNCTOM.

8) Ilna perynupoBKM HaBlIeHUs pasnuba Kode O OOBIYHBIX
pabounx IOKasaTesleil MCIOMb30BaTh PBIYAXKOK PETyIUPOBKY
Hacoca (PoTo 4: = J1s yBeNUYEeHNS faB/IeHNs; P I YMEHb-
IeHVA faByIeHns). [JJaHHas onepalis JO/KHA IPOU3BOAUThCA
KBamMQUIMPOBAHHBIM CIIEUATMCTOM.

6. ITEPEK/IIOYATEJ/Ib B IIO3NO NN «0,1,2,3»

e Ecnu mammna cHab)XeHa 9HeprocbeperaoumyM mepekiodareseM (mo-
sunnn «0,1,2,3»), TO OHa MMeeT HIDKENPUBeLeHHbIE XaPAKTEPUCTUKIL.

1) B mosumyum «0» MalIuMHa BBIK/TIOUEHA.

2) ITpu nepexmodaTeie B IO3ULVN «1» MallliHA HAYMHAeT aBTOMATUYeCKY HAMOJI-
HATBCA BOLOII 10 JOCTYDKEHNA 3aJaHHOTO YPOBHA (LIl aBTOypOBHA B boiiiepe).
3) [Ipu mepexsoyaTerne B MO3ULUK «2» pabOTAET TOMBKO OIMH 97IEMEHT TIHA
(TI07TOBMHA MOILITHOCTH), YTO JIaeT BO3MOXXHOCTD 6epeyb 37IeKTPOIHEPIHIO B IIe-
puop, KOT/ja MaIllHa HAXONUTCA B PeXMMe OKUaHMA.

4) IIpy nepekToyaTesne B IO3ULUK «3» paboTaloT 06a 9/IeMeHTa INeKTPUIECKO-
ro T3Ha (MaKCHMMa/lbHas MOIHOCTb) JULA MCIIOMb30BaHUA Ha paboyelt CTafum.

7. 9PTOHOMMYHOE BK/IIOYEHVE MAIINHbBI

DpProHOMUYHBIE MOJENN He NIPeAyCMAaTPUBAIOT MCIONb30BAHNE [IePEeKII0aTersl, IPIMeHsI-
€TCsI TO/IBKO IIABHBII BBIK/IIOYATENb ¢ QYHKIMAMM BKIL/BBIKI. (on/off). s BxodeHns
MAIIVHBI CTIE0BATh C/IERYIOLINM VMHCTPYKLVAM.

1) BEIIONHUTD PYYHOIT 3aJIMB BOJBI C IOMOIIBIO PbIYara, HaXOJAIerocsl Ha 67I0Ke BOJOCHAOKeHNA,
U IPOBEPUTD, YTOOBI YPOBEHD BOBI OB MEKIY MMHMMATbLHBIM Y MaKCYMA/IbHBIM YPOBHAMU (CMO-
TpPUTE Ha CTeKJIe YKa3aHMsA yPOBHA).

ITpumevanue: 06s13aTeNIbHO 3aIIOHUTD BOLOI 60IIep O BK/IIOYEHMsI IJIABHOTO BBIK/II0YaTesst (0T-
KPBITBIII T9H 60iiepa 6e3 BOIbI CTOPUT).

2) BkmounTh BBIK/TIOUATEIb KPACHOTO 11BETa, HAXOAAIIMIICA PANOM CO CTEK/IOM YKa3aHUs YPOBHA.
TomoxanTe 0Ko0 30 MUHYT, YTOOBI MalllMHA JOCTUITIA PabOYell TeMIIepaTypHL.

3) BoIOHUTD HECKO/IBKO LIMKJIOB pas/yBa Kode U3 TPYII, pasinBas TONbKO BOLY, YTO AACT BO3-
MO>XHOCTD HarpeTb BCe I'PYIIIbl MAlIMHBI.
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4:) BrikmroueHne CBETOBOTO VHAVIKaTOpa 3€JIEHOTO BETA O3HAYAET, YTO B MAalIMHE JOCTUTHYTO 3a-
JAHHOE NaBJICHUE.
Jannas onepavyust JonicHA BbINOIHAMbCS MOTLKO KBANUPUUUPOBAHHDIM CHEUUATUCTIOM.
ITap u 600a Haxooamcs nod oasneHuem. OITACHOCTD OJKEI'OB.

8. PABOTA MAIIVMHBI C KHOIIOYHBIM / PBIYA’KHBIM /
SJIEKTPOHHBIM YIIPABJIEHVIEM

1) [Tna mopauu mapa MCIonb3oBaTh 60KOBO PEryIATop, Ha KOTOPOM 1306 paskeHO 06/1ako mapa.

2) Insa pasnuBa ropsdeil BOABL MCIOMb30BATh LIEHTPAIbHBII perynarop (uay 60koBoit SB «mariblit
6oitnep» — SproOHOMUYHAsA), Ha KOTOPOM M300pa’keHa KaIlIA BOABL B ciryyae MCIIONb30BaHMA Ma-
IIMHBI C 37IEKTPOHHBIM YIPaB/IE€HNEM JI/I pas/inBa ropssdeii BOABI Ha)KaTh Ha KHOIIKY Pa3/MBa Yasd.
3) [lna pasnusa Kode U3 IPYIII 3arpy3UTh HEOOXOAMMYIO HOPIMIO Kode B GUILTP-XONep U MOoCe
€0 IPECCOBKY U 3aKPBITUSA TPYIIIBI HAKaTh COOTBETCTBYIOIYIO KHOIIKY Pa3/iNBa, HAXONAIIYIOCA Ha
(bpoHTaNIbHOI ITaHeNMM U3 HepyKaBelolell cTamu (VM IIOCPEeICTBOM 3IeKTPOHHOI IIaHe/N yIpaBIe-
HMA, CMOTPUTe pasfien 9).

4) IIpu MCIONb30BAHUY PBHIYAXKHOI MOJIE/N JUIA pas3nuBa Kode MOJHATh BBEPX PYYHON PBHIYaXKOK
c60Ky OT rpymnbl. [/ 0OCTAHOBKM Pa3/uBa TOT >Ke PBIYa’KOK OIyCTUTDb BHNUS.

5) JIByXIIKa/MbHBI MaHOMETp, HAXONAIIACA ¢ QPOHTANLHON CTOPOHBI, OECIPEePHIBHO 3aMepseT
nasnenue B 6oiiepe (0,9 - 1,1 6ap) u naBneHue pasmisa kode (8 - 10 6ap).

6) YacTo npoBepATh MHAMKATOP YPOBHA BOJBI B 60Ji/Iepe VI TOKa3aTe/y ABYXIIKaTbHOTO MAaHOMETPA.

9. MIHCTPYKIIMM IO 9JIEKTPOHHO TO3IPOBKE

CMOTpUTE MHCTPYKITUN TTOTHb30BATENA 10 KAXKIOV OTIEeTbHOV MOIE.

10. TEXHTYECKOE OBbCITYJKXIBAHME

¢ JlocTym B pabouyIo 30Hy IIpefHa3HaYeH TONbKO /I TeX, KTO 3HAET M VIMeeT IPAKTIIECKIIl OIIBIT
obpaleHns ¢ IpuOOPOM, 0COOEHHO eCIIM STO KacaeTcsl 6e30IIaCHOCTI U TUTHEHBL.

+ Jl1o6ble HeiiCTBYA II0 TEXOOCTYXMBAHUIO TPUOOPa JOMKHBI OCYIECTBIATLCA B IIOMELIeHNAX, ITie
TeMIlepaTypa HaXofgMUTcA B AuanasoHe +5°C + +32°C.

+ UncTolt TKaHbBIO W/IM YVCTON 6YMaroil Ay MCIONb30BAHNUA C MIIIEBBIMM IIPOYKTAMY OUMIIIAlITe
HAacaJIKy J/IA IIOfla4y I1apa IT0C/Ie KaXKO0ro MCIIONb30BaHMsA, YTOOLI IIPEJOTBPATUTD MOSABJICHNE OT/IO-
JKEHMI U 3aCOpeHNme OTBEPCTHI [IA BBIITYCKa IIapa.

+ ONOPOXHATH M OYUIIATD GUIBTPEI KOde KaXKADI Bedep; CHATH (GUIBTP ¥ OYNCTUTD C IIOMOIIbIO
CIeLMa/IbHO I[eTOYKM BHYTPM; IIOTPY3UTD X B TOPSIYIO BOAY /IS OUMILEHNS OT Macell, COfepiKa-
myuxcs B Kode.

o [TOYMCTHUTD JIOTOK JIA Kalle/lb OT OCTATKOB KO(e, KOTOpPbIe MOITIM OCTAaThCs Ha JIHe, BO N3bexaHme
3aKYMOPKI.

+ C [IOMOWLIBIO CIIELMATBbHOTO [TYXOro (GU/IBTPA, BXOASIIIET0 B KOMIUIEKT MAIIMHBI, IIOMBITD IPYIIITY
pasNBa, MCIIONb3Ys CIeNNanbHOe YNCTAIee CPECTBO (3AMPOCUTE Y HALINX CEPBIC-IIEHTPOB).



CobmofaTh cIeayome MHCTPYKIVI:

1- BcTaBuTb ITyX0¥ GUIBTP B GMILTP-XO//EP U JOOABUTD YNCTALIEE CPECTBO, COOMIONAA MHCTPYK-
LN U JO3UPOBKY, YKa3aHHbBIE Ha YITAaKOBKE.

2- BcTaBuTh QUIBTP-XONEp B TPYIIIY pasinBa.

3- BkmounTs 1Mk pasnusa Ha 10 cexyny. OctanoBuTtb Ha 10 cexynp. IToBToputh onepanuio 5 pas.
4- CHATb GUIBTP-X0Npep. BKIIOUNTD PasiyB U CIIONOCHYTb GUIBTP-XOJIJep TopsAYeil BOJOIl, KOTO-
Ppas BBIXOAMT M3 TPYNbI pasnuBa. OCTAaHOBUTD Pas3/yB.

5- BcraButh QUABTP-XONZiEp B IPYIITy pas3nusa. [l ONOTACKMBAHNA IIOBTOPUTD OIIePAIIM ITyHKTa
3 6e3 YNCTAIIETO CPefICTRA.

6- 3aMeHATD ITyX0it GUIBTP B XONiepe OOBIKHOBEHHBIM (QUIIBTPOM M IPUTOTOBUTH KOode, HO BHIOPO-
cuTh ero (He IUTH €ro).
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+ BHenrnme ieTany MaluyHbI O4MIIATD BIAYKHOI TPAIKOI, HUKOT/A He MICIONIb30BaTh MOIOIINE CPEfi-
CTBa ¥ NOPOIIKY WM abpasuBHbIC BellleCTBAa. AHAJOTMYHO [/ BHYTPEHHMX BOJHBIX KOHTYPOB
3aIpelleHO JMCIOIb30BaHMe arPeCCUBHBIX J/MIN a0PasUBHBIX CPEACTB. 3alpellieHO MBITh MAIIVHY
CTPYSIMU BOZIbI.

+ OunCcTKa eMKOCTHBIX ITaHeTIelt: B MOZE/IAX C eMKOCTHOII IaHe/IbIo He06XOMIMO TIATeIbHO OYNILATD
I1aHeJb 6e3 MOIOLINX CPefCTB, a TONBKO C IOMOIIIBIO TEIUION BOMBI, U 3aTeM IIOTTHOCTBIO OCYILINTD €€ C
IIOMOILBIO 6YMa>KHOTO MOJIOTEHIIa.

STa onepanys fODKHA YAAIATh BO3MOXHBIE OCTATKM MOIOIIIETO CPeficTBa MIN (HaXke CIMBOK Kode),
KOTOPBIE ABJIAITCA BBICOKOIPOBOJAIIEN XXUAKOCTDIO, i MOTYT BbI3BAaTh HEVICIPABHOCTH TTaHEMN.

¢ YTOO6BI OUMCTUTD XONAEp U OUIBTPHI, IPUTOTOBUTD PACTBOP TOpsAYell BOIBI C YMCTALIMM CPef-
CTBOM B IUIACTMACCOBOII MM HepiKaBelolleil éMKOCTY ¥ IIOTPY)XaTh X B PacTBOP XOTs ObI Ha 30
MuUHYT. Ilo/mocKkaTh UX 4MUCTOI BOLOIL.

30 MIN

o Jlnst ouncTky GUIBTpOfIepyKaTersi He MCIIONb30BaTh MeTA/UI9eCKie IIPUCIIOCOOIeH s, MeTaslIn-
YeckKue 1 abpasuBHbIE TYOKH.

o [lepropaecKyt IPOBEPSITH COCTOsIHIE KOMIIOHEHTOB 061IIero mo/b3oBaHus (GpuabTpopepxareeit,
GUIBTPOB, IIPOKIIA/IOK, AUCIIEPCUOHHBIX TOIOBOK). 3aKa3bIBaTh OPUIMHAIbHbIE KOMIIOHEHTHI B Cep-
BICHOM LIEHTpe.
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CEPTUOUKAT COOTBETCTBUA

IMpopykumaA : Oxcmpecco-kodeMamnHbl
Mogens : 2/3/4 GR KHonouHoe / OeKTpOHHOE yIpaBJieHe / PhIdaskHOiT Mopenu

IIpepnpusatue «B.EC. srl» 3adBnser moy co6CTBEHHYIO OTBETCTBEHHOCTD, YTO MPOAYKIMA IO IIPO-
eKTHBIM U IIPOM3BOJICTBEHHBIM ITapaMeTpaM COOTBETCTBYeT TPeOOBAHMUAM AUPEKTYBEI:

1) IMPEKTUBA «<HM3KOE HAIIPSIDKEHME»
2014/35/CE (panee 2006/95/CE)

CooTBeTCTBME ITPOBEPEHO C TIOMOIIBIO C/IEMYIONTX TApMOHM3MPOBAHHBIX CTAHIAPTOB:
EN 60335-1 / EN 60335-2-15 / EN 60335-1 (EN 62233)

2) IUPEKTUBA «3JIEKTPOMATHUTHAS COBMECTUMOCTb»
2014/30/UE (panee 2004/108/CE)
CooTBeTcTBIE IIPOBEPEHO C IIOMOIIBIO cne;[ylommx TapMOHM3MPOBAHHBIX CTAHTAPTOB!:
EN 55014-1 / EN 55014-1 (EN 61000-3-2) / EN 55014-1 (EN 61000-3-3)
EN 55014-2 (EN 61000-4-2) / EN 55014-2 (EN 61000-4-4) / EN 55014-2 (EN 61000-4-5)
EN 55014-2 (EN 61000-4-11) / EN 55014-2 (EN 61000-4-6) / EN 55014-2 (EN 61000-4-3)

3) IMPEKTUBA «OBOPYIOBAHUE 11O JABJIEHVEM» (PED)
2014/68/EU (TUV NORD Systems GmbH & Co.KG
certificate No: 0045/202/9080/Z/00003/22/D/001(00))

Hamm kodemaimHbl cCOOTBETCTBYIOT TpeboBanmaM gupektusbsl 2014/68/EU - Monynb A2 - Kare-
ropus II, cocTosT 3 crenyomero 060pynoBaHms, KOTOPOe COOTBETCTBYET FUPEKTUBE:

MenHsiit 6oitnep Mapxkuposka CE 0045
IIpemoxpaHuTeIbHBIN KIaIlaH Mapxkuposka CE 0036
¢ 2011/65/UE (paree 2002/95/CE RoHS)
2002/96/CE RoHS
2003/108/CE RoHS

Hackonbko HaM U3BECTHO, HAIIIA IIOCTABIIVIKVM MaTE€pNajIOB HE ICIIONIb3YIOT B IPOM3BOJCTBE cBOEN
TIIPOAYKLVN OITaCHBIE BEIIECTBA, KOTOPbhIE IIEPEIVICIIEHDI B BbILIEYKa3aHHbIX ,HI/IPGKTI/IBaX CEE.

+ PEIJIAMEHT (EC) Ne 1935/2004 EBPOIIEVICKOI'O [TAPTAMEHTA U COBETA EB-
POIIBI b 27 okTaA6ps 2004 T., Kacaloluiicss MaTepyuajoB U U3/eNuil, IpefHa3HaYeHHbIX
IJ1A KOHTAKTa C MALIEBBIMU PO yKTaMMU.

+ PEIJTAMEHT (EC) 2023/2023 EBPOIIEMICKOVI KOMUCCHUMA ot 22 mexabps 2006 T.,
Kacaloluiica HaJyleXXalleil IPaKTUKY OpTaHM3aly IPOU3BOJCTBA MaTePUAIOB U U3Jie-
]II/H7[, HpeJIHa3Ha‘{eHHbIX 1A KOHTAKTa C NI EBbIMU HpOJIyKTaMI/IS.

+ PEIJTAMEHT (UE) Ne 10/2011 EBPOIIEVICKOVI KOMUCCHUMA ot 14 suBaps 2011 .,
KacaloLuiicss MaTepuasoB U U3 U3 MIacTMAcC, TpefHa3HauYeHHbIX /1A KOHTAaKTa C
MUIIEeBBIMYU MTPOJYKTaMMU.

¢ Munucrepckuii fekpet ot 21.03.73 1. , Kacaromuiics CAHUTAaPHOTO KOHTPOJIA YIIaKOBKH,
€MKOCTell, MHCTPYMEHTOB, KOHTAKTUPYIOIIMX C MMIEBbIMU MMPOJYKTaMM VN BEILeCTBa-
MU JJI1 TUYHOTO MCIIOIb30BaHMA.

¢ Metals and alloys used in food contact materials and articles, European Directorate for
the Quality of Medicines & HealthCare of the Council of Europe (EDQM), Council of



Europe, 2013.

+ UNIEN 16889:2016
CaHuUTapHBIT HAI30p 32 NUIIEBLIMYU MPOAYKTaMy - IIpon3BoACTBO 1 pasfaya ropAYMX HaUTKOB
YCTpPOJCTBaMM /I IPUTOTOBJIEHNS TOPSYMX HANUTKOB - Tpe6oBaHMS K CAHUTAPHOMY COCTOSI-
HUIO, UCTIIBITAaHUA TIepEMEIEHMEM.

leHepanbHBII AVPEKTOP
Brutti Marco
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2014/30/EU (0l: 2004/108/EC)
ChEol SYE BES E4UCL
EN 55014-1 / EN 55014-1 (EN 61000-3-2) / EN 55014-1 (EN 61000-3-3)
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2002/96/EC RoHS

2003/108/EC RoHS
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ELECTRIC TESTING / ®7| HAE

PERIODICAL INSPECTIONS / 7| ZA}:
Date of installation / & X| 'S}

Serial number / YHHS

Model / 2 &

Operator / 23X}

Operator’s telephone number / @ FA} H2tHD

Inspection performed on / ZAF =& it

Operator / @At

Inspection performed on / ZAF = 2}

Operator / @At

Inspection performed on / ZAF = =}

Operator / 23X}
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